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Amaciador de Agua 8L Profissional @185x400mm

Informacoes do Produto

SKU: HE231210 Modelo: 231210

Marca: HENDI EAN: 8711369231210

Imagens do Produto

Especificacoes




Marca HENDI
Modelo 231210

EAN 8711369231210

Descricao Resumida

Amaciador de agua de 8L para protecdo de equipamentos profissionais. Reduz o

calcario, prolonga a vida Gtil das maquinas e assegura a qualidade da agua.

Descricao Completa

Este amaciador de agua de 8 litros € essencial para proteger equipamentos de cozinha profissional
contra a acumulacao de calcério, garantindo maior durabilidade e eficiéncia operacional.

Amaciador de Agua Profissional — Amaciador de Agua — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Capacidade dofiltro (20°dH) 1200 L
Capacidade dofiltro (30°dH) 1000 L
Capacidade dofiltro (40°dH) 900 L
Volume 8L
Didmetro 185 mm
Altura 400 mm
Pressdo da agua (min./méx.) 1a8bar
Fluxo nominal 1000 L/h
Temperatura ambiente 4°C a 35°C

Temperatura da agua 4°C a 25°C



Ligacgéo 3/8”

Peso Liquido 7,67 kg

AplicacOes Profissionais

Este amaciador de agua € ideal para proteger equipamentos em restaurantes, cafés, pastelarias,
cantinas escolares e empresariais, hotéis e roulotes. E particularmente util para maquinas de café,
fornos combinados, maquinas de lavar louca e geradores de vapor, onde a acumulagéo de calcario
pode comprometer o desempenho e a vida Uutil.

Amaciador de Agua — Principais Vantagens

Protege eficazmente os equipamentos contra a formacao de calcario, prolongando a sua
durabilidade.
Melhora a eficiéncia energética das maquinas, reduzindo a necessidade de manutencéo.

Assegura a qualidade da agua utilizada na confecéo e lavagem, otimizando resultados.

Contribui para um desempenho consistente dos equipamentos, minimizando avarias.



