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Magquina de Gelados 2L 230V/180W - 285x340x357mm

Informacoes do Produto

SKU: HE274231 Modelo: HE274231

Marca: HENDI EAN: 8711369274231

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI
Modelo HE274231

EAN 8711369274231

Descricao Resumida

Maquina de gelados profissional com compressor de 2L, ideal para gelado, sorvete e

iogurte congelado. Producédo rapida sem pré-refrigeracao.

Descricao Completa

Esta maquina de gelados profissional com compressor integrado permite a producdo autbnoma de
gelado, sorvete e iogurte congelado, sem necessidade de pré-refrigeracao dos ingredientes.

maquina de fazer gelados — maquina de gelados profissional — Maquina de Gelados

— Caracteristicas Técnicas

Capacidade 2L

Tensdo 230V

Poténcia 180 W

Dimensdes (L xPxA) 285x340x357 mm
Peso Liquido 12.3 kg

Tempo de Preparacéo Até 90 minutos
Intervalo de Temperatura -10°C a-35°C
Funcé&o de Congelamento Extendido Até 2 horas
Refrigerante R600a

Material do Recipiente Aco inoxidavel



Material da PadeMistura Polipropileno

Material da Tampa Policarbonato transparente

AplicacOes Profissionais

Esta produtora de gelados é ideal para estabelecimentos que procuram oferecer sobremesas frescas
e de qualidade. Perfeita para cafés com esplanada, pastelarias, restaurantes de cozinha tradicional,
gelatarias artesanais, food trucks, roulotes de eventos e hotéis que desejam produzir os seus
préprios gelados, sorvetes e iogurtes congelados com facilidade e controlo.

Maquina de Gelados — Principais Vantagens

e **Autonomia Total:** O compressor integrado elimina a necessidade de pré-refrigerar os
ingredientes, agilizando o processo de producéo.

e **Controlo Preciso:** Ecra digital retroiluminado com informacdes claras sobre tempo,
temperatura e estado da batedeira.

o **\/ersatilidade:** Capacidade para produzir gelado, sorvete e iogurte congelado, adaptando-
se a diversas ementas.

e **Manutencdo da Consisténcia:** Funcao de congelamento extendido que preserva a textura
ideal do produto por até 2 horas.

e **Constru¢cdo Robusta:** Recipiente em ago inoxidavel e pa de mistura em polipropileno,
garantindo durabilidade e higiene.

Qual a capacidade de producéo desta maquina de gelados?

Esta maquina tem uma capacidade de 2 litros por ciclo, sendo ideal para producdes médias em
estabelecimentos profissionais como cafés, pastelarias ou pequenos restaurantes.

E necessario prérefrigerar osingredientes antes de usar ?

N&o, esta maquina possui um compressor integrado que refrigera os ingredientes diretamente
durante o processo, eliminando a necessidade de pré-refrigeracéo e simplificando a operacéo.

Quanto tempo demora a preparar um lote de gelado ou sorvete?

O tempo de preparacéo varia, mas geralmente um lote de gelado ou sorvete fica pronto em até
90 minutos, dependendo da receita e da consisténcia desejada. ?



Posso manter o gelado na maquina apds a prepar acao?

Sim, a funcdo de congelamento extendido permite manter a consisténcia ideal do gelado por

até 2 horas apds a concluséo do ciclo de preparacdo, sem comprometer a qualidade.

Quais ostipos de sobremesas que posso fazer com este equipamento?</summary

Este equipamento € versatil e permite a confecéo de gelado cremoso, sorvete refrescante e
iogurte congelado, oferecendo uma vasta gama de opgdes par a a sua ementa.



