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Acesso rapido
ao produto

Paelheira a Gás Profissional ø 600 mm - 4.8 kW

Informacoes do Produto

SKU: HE146002 Modelo: 146002

Marca: HENDI EAN: 8711369146002

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo 146002

EAN 8711369146002

Energia Gás

Linha 600

Descricao Resumida

Paelheira a gás profissional com frigideira de ø 600 mm em aço laminado. Inclui ignição

eletrónica, termopar de segurança e espaço para botija de gás.

Descricao Completa

Esta paelheira a gás profissional foi concebida para a confeção eficiente de paelhas e outros pratos

de grande volume, oferecendo uma superfície de cozedura de 600 mm de diâmetro.

Paellador a Gás — Paelheira a Gás — Características Técnicas

Potência 4.8 kW

Diâmetro da Frigideira 600 mm

Tipo de Gás Propano

Consumo de Gás 334 g/h

Dimensões (LPA) 600 x 767 x 878 mm

Peso Líquido 19.92 kg

Material da Base Aço inoxidável 18/0

Material da Frigideira Aço laminado

Ignição Eletrónica



Segurança Termopar

Espaço para Botija Sim (5 ou 6 kg)

Aplicações Profissionais

Esta paelheira a gás é ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras,

tascas, e estabelecimentos de catering que necessitam de preparar paelhas, arroz de marisco ou

outros pratos de grande volume. A sua robustez e mobilidade tornam-na adequada também para

eventos ao ar livre, food trucks e cantinas.

Paelheira a Gás — Principais Vantagens

**Segurança Reforçada:** Equipada com termopar que corta o fornecimento de gás se a

chama se apagar, garantindo a segurança na sua cozinha.

**Limpeza Simplificada:** A unidade do bico a gás é removível, facilitando a limpeza e

manutenção do equipamento.

**Ignição Prática:** Inclui ignição eletrónica para um acendimento rápido e sem complicações.

**Versatilidade:** A frigideira de 600 mm de diâmetro é adequada para a confeção de pratos

em lotes médios a grandes.

**Mobilidade e Autonomia:** Possui espaço integrado para botijas de gás cilíndricas de 5 ou 6

kg, permitindo uma utilização flexível em diferentes locais.


