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Acesso rapido
ao produto

Dispensador de Bebidas sem Contacto em Aço Inoxidável 7.6 L

Informacoes do Produto

SKU: DBMLD161 Modelo: LD161

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Modelo LD161

Descricao Resumida

Apresente bebidas com sofisticação e higiene. Dispensador de 7.6 L com sistema sem

contacto e câmara de gelo para arrefecimento ideal.

Descricao Completa

O dispensador de bebidas sem contacto de 7.6 litros eleva o padrão de higiene e

apresentação em qualquer serviço de buffet ou lounge. Concebido para manter as bebidas

frescas e acessíveis, este equipamento assegura uma distribuição higiénica, crucial em

ambientes de elevada afluência e em conformidade com as exigentes diretrizes de saúde

alimentar.

Dispensador de bebidas — Características Técnicas

Capacidade 7.6 L

Dimensões (L x P x A) 190.5 x 190.5 x 596.9 mm

Materiais
Acrílico de alta qualidade, Policarbonato durável,

Base em aço inoxidável escovado

Característica de Arrefecimento
Câmara de gelo exclusiva para efeito de

arrefecimento descendente

Torneira Torneira sem contacto, cristalizada exclusiva

Aplicações Profissionais

Ideal para o Gestor de F&B de hotéis de 4 ou 5 estrelas que procura otimizar a experiência do

pequeno-almoço ou brunch, garantindo um serviço de bebidas elegante e seguro. Para empresas de

catering de eventos corporativos, este dispensador de sumos e águas aromatizadas é essencial para

manter a fluidez do serviço, eliminando pontos de contacto desnecessários e elevando a perceção



de qualidade e higiene. É igualmente uma solução premium para lobbies de hotéis ou zonas de

espera VIP que desejam oferecer refrescos com distinção.

Porquê Escolher Este Equipamento

A conformidade com as novas diretrizes de saúde e segurança é assegurada pela torneira sem

contacto, uma mais-valia inestimável para a tranquilidade de clientes e equipas. O sistema de

arrefecimento descendente, através da câmara de gelo interna, garante que cada bebida se mantém

à temperatura ideal por mais tempo, minimizando a necessidade de reabastecimentos frequentes e

preservando a frescura dos ingredientes. Construído com acrílico de alta qualidade e uma base

robusta em aço inoxidável escovado, oferece uma durabilidade superior para uso intensivo e um

impacto visual sofisticado que complementa qualquer ambiente de luxo.

Perguntas Frequentes

A torneira é concebida para ser operada sem o toque direto das mãos, minimizando a

propagação de germes e garantindo um serviço mais higiénico, ideal para ambientes de buffet

com grande fluxo de pessoas.

Como funciona a torneira sem contacto deste dispensador?

?

A câmara de gelo integrada permite um arrefecimento descendente contínuo, mantendo as

bebidas frias de forma eficiente e homogénea sem diluir o conteúdo, o que é crucial para a

qualidade e satisfação do cliente.

Qual a vantagem da câmara de gelo exclusiva para o arrefecimento das bebidas?

?
Sim, o design simplificado e os materiais de alta qualidade, como o acrílico e o aço inoxidável

escovado, facilitam a desmontagem e a limpeza, assegurando a conformidade com as normas

de higiene alimentar.

É fácil de limpar e manter este equipamento em aço inoxidável e acrílico?

?

Este dispensador é ideal para servir bebidas frescas como sumos naturais, águas

aromatizadas, chás gelados ou limonadas, sendo otimizado para manter a temperatura fria

graças à sua câmara de gelo.

Para que tipo de bebidas é mais adequado este dispensador de 7.6 L?

?



A combinação de acrílico de alta qualidade e uma base em aço inoxidável escovado confere ao

dispensador uma resistência superior ao desgaste diário em ambientes profissionais,

assegurando uma longa vida útil e manutenção da estética.

Que garantia de durabilidade oferece a construção em acrílico e aço inoxidável?

?


