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Espremedor Citrinos Elétrico 230W - 210x330x(H)585mm

Informacoes do Produto

SKU: HE221099 Modelo: HE221099

Marca: HENDI EAN: 8711369221099

Imagens do Produto
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Especificacoes




Marca HENDI
Modelo HE221099

EAN 8711369221099

Descricao Resumida

Espremedor de citrinos elétrico robusto com 230W, ideal para extracdo rapida de

sumos em bares e cafetarias. Taca e cone em aco inoxidavel, facil de limpar.

Descricao Completa

Este espremedor de citrinos elétrico, com 230W de poténcia, foi concebido para extrair sumo de
forma eficiente e continua em ambientes profissionais, garantindo uma operacao segura e higiénica.

espremedor de citrinos elétrico — Espremedor Citrinos — Caracteristicas Técnicas

Poténcia 230 W

Tensdo 230V

Dimensdes (L xPxA) 210x330x585 mm

Velocidade (RPM) 980/min

Material Taca e Cone Aco inoxidavel

Funcionalidades Alavanca, protecéo antisalpicos
Peso Liquido 8.71 kg

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para a producéo rapida de sumos naturais em cafés, pastelarias, snack-bares, restaurantes de
bairro, hotéis, roulotes e cantinas. A sua robustez e facilidade de limpeza tornam-no adequado para
ambientes com elevado volume de servigo, como bares de sumos e esplanadas.

Espremedor Elétrico — Principais Vantagens



Este equipamento destaca-se pela sua operacgdo intuitiva com alavanca, que minimiza o esfor¢co do
operador. A construcdo em aco inoxidavel da taca e do cone assegura durabilidade e facilita a
higienizag¢éo, enquanto a protecdo antisalpicos mantém a area de trabalho limpa. A velocidade de
980 RPM garante uma extracao eficiente do sumo.

Este espremedor é adequado para uso continuo em estabel ecimentos movimentados?

Sim, a sua construcdo robusta e motor de 230W, juntamente com a velocidade de 980 RPM,
tornam-no ideal para a producdo continua de sumos em ambientes profissionais com alta

procura.

Quais sdo as vantagens do aco inoxidavel nos componentes?

O aco inoxidavel na taca e no cone garante durabilidade, resisténcia a corrosédo e facilidade de
limpeza, cumprindo as normas de higiene exigidas em cozinhas profissionais e areas de

servico.

A limpeza do equipamento é complicada?

Ndo, a tagca e o cone sdo removiveis e fabricados em aco inoxidavel, o que simplifica
significativamente a sua lavagem e desinfecédo apos cada utilizacéao.

Este espremedor possui alguma funcionalidade para evitar salpicos?

Sim, o equipamento integra uma protegcéo antisalpicos, que ajuda a manter a area de trabalho
limpa e minimiza o desperdicio durante a extracdo do sumo.

Qual otipo decitrinos que pode ser espremido?

Este espremedor é versatil e adequado para espremer diversos tipos de citrinos, como laranjas,
limbes, limas e toranjas, gracas ao seu cone otimizado.



