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Acesso rapido
ao produto

Maquina de Crepes Elétrica, 3000W, Prato @400mm

Informacoes do Produto

SKU: HE212028 Modelo: HE212028

Marca: HENDI EAN: 8711369212028

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE212028



EAN 8711369212028

Descricao Resumida

Maquina de crepes elétrica com 3000W e prato de @400mm em ferro fundido com

revestimento ceramico. Estrutura em acgo inoxidavel e termdstato ajustavel.

Descricao Completa

Esta maquina de crepes elétrica foi concebida para producédo continua em cozinhas profissionais,
apresentando um prato de @400mm em ferro fundido com revestimento cerdmico para aguecimento
uniforme e resultados consistentes.

Méquina de Crepes Profissional — Maquina de Crepes — Caracteristicas Técnicas

Tipode Energia Elétrica

Poténcia 3000 W

Voltagem 230V

Didmetro do Prato @400 mm

Material do Prato Ferro fundido com revestimento ceramico

Material da Estrutura Aco inoxidavel

Controlo de Temperatura Termostato ajustavel (50 a 300°C)

Seguranca Protecdo contra sobreaquecimento, termdstato EGO
Dimensdes (LxPxA) 458x520x165 mm

Peso Liquido 17.41 kg

AplicacOes Profissionais



Esta maquina de crepes € ideal para estabelecimentos que procuram otimizar a producdo de crepes

e panquecas. E adequada para snack-bares, cafés com servico de refeicdes, pastelarias, roulotes,

food trucks e restaurantes que desejem incluir crepes na sua ementa, garantindo um servico rapido e

de qualidade.

Crepes Elétricos — Principais Vantagens

*Aquecimento Uniforme:** O prato em ferro fundido com revestimento ceramico assegura
uma distribuicdo de calor consistente, essencial para crepes perfeitamente cozinhados.
**Controlo Preciso:** O termoéstato ajustavel de 50 a 300°C permite um controlo exato da
temperatura, adaptando-se a diferentes receitas e espessuras de massa.

**Construgcdo Robusta:** A estrutura em aco inoxidavel confere durabilidade e facilidade de
limpeza, caracteristicas cruciais para o ambiente de uma cozinha profissional.

**Seguranca Operacional:** Equipada com protecdo contra sobreaquecimento e termostato
EGO, garantindo a seguranca do equipamento e do utilizador durante o funcionamento.
**Facilidade de Utilizacao:** Inclui uma espatula de madeira para manuseamento pratico da
massa e dos crepes.

Qual a profundidade desta maquina de cr epes?

Esta maquina de crepes tem uma profundidade de 520 mm, sendo adequada para instalacéo

em bancadas de trabalho.

E possivel ajustar a temperatura de confego?

Sim, a maquina possui um terméstato que permite ajustar a temperatura de forma continua,

entre 50°C e 300°C, para se adaptar a diferentes tipos de massa e resultados desejados.

Qual o material do prato de cozedura e quais as suas vantagens?

O prato de cozedura é em ferro fundido com revestimento ceramico. Esta combinacao garante
uma excelente retencdo e distribuicao uniforme do calor, além de uma superficie antiaderente
que facilita a confecéo e limpeza dos crepes.

Esta maquina é adequada para uso intensivo?

Sim, com uma poténcia de 3000W e construcdo robusta em aco inoxidavel, esta maquina de
crepes foi projetada para suportar o ritmo de trabalho exigente de cozinhas profissionais @
estabelecimentos de restauracao.



A méagquina inclui acessérios para a confecdo de crepes?

Sim, a maquina € fornecida com uma espatula de madeira, um acessorio essencial para

espalhar a massa e virar os crepes de forma eficiente.



