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Forno de Pizza Elétrico 1 Camara para 4 Pizzas g32cm 400V

Informacoes do Produto

SKU: HE226681 Modelo: 226681

Marca: HENDI EAN: 8711369226681

Imagens do Produto

— X

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo 226681
EAN 8711369226681

Descricao Resumida

Forno de pizza elétrico profissional com 1 camara, capacidade para 4 pizzas de g32cm.

Poténcia de 4700W e construcdo robusta em aco inoxidavel.



Descricao Completa

Este forno de pizza elétrico de uma camara foi concebido para a confecéo eficiente de pizzas em
ambientes profissionais, permitindo cozinhar até 4 pizzas de g32cm simultaneamente.

forno para pizza — forno para piza — Forno de Pizza — Caracteristicas Técnicas

Tipo Forno de Pizza Elétrico
Numero de Cadmaras 1

Capacidade por Camara 4 pizzas de @32cm
DimensOes Exteriores (LXPxA) 975 x 930 x 413 mm

Dimensdes I nteriores da Camara
660 x 660 x 140 mm

(LxPxA)

Poténcia 4700 W

Tensao 400 V

Peso Liquido 71 kg

Material Aco inoxidavel, Metais

Aplicagcbes Profissionais

s

Este forno é ideal para pizzarias, restaurantes com ementa variada, snack-bares, roulotes, food
trucks, e estabelecimentos de catering que necessitem de um equipamento robusto e eficiente para a
confecdo de pizzas de qualidade.

Forno de Pizza — Principais Vantagens

Capacidade para 4 pizzas de g32cm, otimizando a producao em periodos de maior afluéncia.

Construcao robusta em aco inoxidavel e outros metais, garantindo durabilidade e facilidade de

limpeza.

Controlo preciso da temperatura para resultados de confecéo consistentes e uniformes.

Design compacto que permite uma integracao eficiente em diversas cozinhas profissionais.

Qual a capacidade maxima de pizzas por camara?



Este forno de pizza elétrico permite cozinhar até 4 pizzas com um di@metro de 32 cm em cada
camara, otimizando a sua producao.

Quais asdimensdesinteriores da cAmar a de confegdo?

A céamara de confecdo possui dimensdes interiores de 660 mm de largura, 660 mm de
profundidade e 140 mm de altura, proporcionando espaco adequado para as pizzas.

Qual atensdo e poténcia necessarias para o funcionamento?

O forno requer uma tensédo de 400 V e tem uma poténcia de 4700 W, sendo adequado para
instalacdes elétricas profissionais.

Esteforno é adequado para quetipo de estabelecimentos?

E ideal para pizzarias, restaurantes, snack-bares, food trucks e qualquer cozinha profissional
que necessite de um forno de pizza eficiente e fiavel para a sua ementa.

Qual o material principal de construcao deste forno?

Este forno é construido com metais e aco inoxidavel, garantindo durabilidade, resisténcia a

corrosao e facilidade na limpeza para o uso diario em cozinhas profissionais.



