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Placa de Inducéo Elétrica 2000W - 293x373mm

Informacoes do Produto

SKU: HE239391 Modelo: HE239391

Marca: HENDI EAN: 8711369239391

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE239391

EAN 8711369239391



Descricao Resumida

Placa de inducédo elétrica de 2000W com controlo tati e 11 niveis de
poténcia/temperatura. ldeal para cozinhas profissionais, eventos e espagos compactos.

Facil de limpar.

Descricao Completa

Esta placa de inducdo elétrica de 2000W oferece um controlo preciso da temperatura e poténcia,

ideal para cozinhas profissionais com espaco limitado ou necessidades de mobilidade.

Placa de inducéo profissional — Placa de Indugdo — Caracteristicas Técnicas

Controlo Tatil

Niveisde Ajuste 11 (poténcia ou temperatura)
Intervalo de Temperatura 35 a 240°C

Didmetro Minimo Panela 120 mm

Didmetro M aximo Panela 220 mm

Temporizador 0 a 180 minutos

Protecéo Eletronica contra sobreaquecimento
CargaMéxima 15 kg

Poténcia 2000 W

Tensdo 230V

Dimensdes (LxPxA) 293x373x56 mm

Peso Liquido 3,61 kg

Superficie Vidro cerédmico



Estrutura Aco inoxidavel

Placa de Inducdo — Aplicacfes Profissionais

Esta placa de inducdo é uma solucéo versatil para diversas operagdes em cozinhas profissionais. E
ideal para snack-bares, roulotes, food trucks, e cafés com cozinha que necessitam de equipamento
compacto e eficiente. Também se adapta bem a pastelarias com confecdo, pequenas tascas, e
restaurantes com ementas rotativas que exigem flexibilidade. A sua portabilidade torna-a excelente
para cozinhas de apoio em eventos e catering, onde a instalagéo rapida e a facilidade de transporte

s&o cruciais.
Placa de Indugcédo — Principais Vantagens

e Controlo Preciso: Os 11 niveis de ajuste de poténcia e temperatura (35 a 240°C) permitem
uma confecdo exata para diferentes pratos.

e Eficiéncia Energética: A tecnologia de inducdo aquece diretamente a panela, minimizando a
perda de calor e otimizando o consumo de energia.

e Seguranca Reforcada: Equipada com protecdo eletrénica contra sobreaquecimento,
garantindo um funcionamento seguro em ambientes profissionais.

e Portabilidade e Flexibilidade: Com dimensfes compactas e peso reduzido, é facil de mover
e instalar em qualquer bancada, adaptando-se a espacos limitados.

e Facil Limpeza: A superficie em vidro ceramico e a estrutura em aco inoxidavel facilitam a
higienizagéo, essencial para manter os padrées de limpeza.

Qual o didmetro minimo e maximo das panelas compativeis?

Esta placa de inducéo é adequada para panelas com um diametro inferior entre 120 mm e 220
mm, garantindo uma compatibilidade ampla com os utensilios de cozinha mais comuns.

Esta placa de inducéo € adequada para uso continuo em cozinhas profissionais?

Sim, a sua construcdo robusta com estrutura em aco inoxidavel e a protecao eletrénica contra
sobreaquecimento tornam-na adequada para as exigéncias de uso continuo em cozinhas

profissionais.

Como éfeita alimpeza da superficie de vidr o ceramico?

A superficie em vidro ceramico é facil de limpar. Basta utilizar um pano hdamido e detergentg)

suave apos cada utilizagéo, garantindo que a placa esteja fria e desligada.



Quais as vantagens do controlo tétil e dos 11 niveis de ajuste?

O controlo téatil oferece uma interface intuitiva e facil de usar, enquanto os 11 niveis de ajuste de
poténcia ou temperatura permitem uma precisdo excecional na confecdo, adaptando-se a

diversas receitas e necessidades.

E facil detransportar einstalar em diferenteslocais?

Sim, com dimens6es compactas de 293x373x56 mm e um peso liquido de apenas 3,61 kg, esta
placa de inducédo é extremamente portatil e facil de instalar em qualquer bancada ou area de
trabalho.



