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Misturador de Batidos Profissional Vermelho 400W 0,95L
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SKU: HE221389 Modelo: HE221389
EAN: 8711369221389

Marca: HENDI
Imagens do Produto

Especificacoes




Marca HENDI
Modelo HE221389

EAN 8711369221389

Descricao Resumida

Misturador de batidos profissional de 400W para preparacdo rapida de frappés e

batidos. Inclui copo de 0,95L e 2 agitadores. Base estavel e seguro.

Descricao Completa

Este misturador de batidos profissional, com 400W de poténcia, € ideal para a preparacao eficiente
de bebidas frias em estabelecimentos de restauragdo e hotelaria. A sua construcdo robusta e
funcionalidades pensadas para o uso intensivo garantem durabilidade e desempenho.

Milkshake mixer — Misturador Batidos — Caracteristicas Técnicas

Cor Vermelho

Poténcia 400 W

Tensdo 230V

Velocidades 15.000 e 19.000 RPM
Capacidade do copo 0,95 L

Material da estrutura Plastico ABS
Material do copo Aco inoxidavel
Material dos agitadores Tritan (sem BPA)
Largura 170 mm

Profundidade 210 mm



Altura 485 mm

Peso Liquido 4,72 kg

AplicacOes Profissionais

Este misturador € uma solucado versatil para diversos estabelecimentos, como cafés com servico de
cozinha, pastelarias, snack-bares, hamburgarias, gelatarias e roulotes. E ideal para a preparacéo
rapida de batidos, frappés, freddo cappuccinos e outras bebidas frias que exigem uma mistura
homogénea e eficiente. A sua robustez torna-o adequado para o uso continuo em ambientes de
elevado volume de trabalho.

Misturador de Batidos — Principais Vantagens

o **Eficiéncia na Preparacéo:** Motor potente de 400W com duas velocidades (15.000 e 19.000
RPM) para misturas rapidas e consistentes.

o **\/ersatilidade:** Inclui dois agitadores diferentes e um copo de aco inoxidavel de 0,95L,
permitindo adaptar a emulséo a diversas bebidas.

e **Seguranca Operacional:** Equipado com microinterruptor que ativa o funcionamento apenas
com 0 copo corretamente posicionado, prevenindo acidentes.

o **Estabilidade e Durabilidade:** Base pesada com pés de borracha para maior estabilidade
durante a operacgéao e estrutura em plastico ABS resistente.

e **F3cil Manutencdo:** O copo e os agitadores sdo lavaveis na maquina de lavar loica,
simplificando a limpeza diaria.

Quetipo de bebidas posso preparar com este misturador ?

Este misturador € ideal para a preparacao de batidos, frappés, freddo cappuccinos, smoothies e

outras bebidas que requerem uma mistura rapida e homogénea.

E facil delimpar e manter?

Sim, o copo de aco inoxidavel e os agitadores de tritan sdo removiveis e podem ser lavados na
maquina de lavar loica, facilitando a higiene diaria. A estrutura em ABS pode ser limpa com um

pano humido.

Quais sao as vantagens dos dois agitador esincluidos?

Os dois agitadores de tritan permitem controlar o nivel de emulséo e a textura final da bebideR

oferecendo maior versatilidade na preparacéo de diferentes tipos de bebidas, desde as mais



liguidas as mais cremosas.

Este equipamento € seguro para uso profissional ?

Sim, o misturador possui um microinterruptor de seguranca que garante que 0 motor sO
funciona quando o copo esta devidamente encaixado, prevenindo o funcionamento acidental e
aumentando a segurancga no ambiente de trabalho.

A base pesada confererealmente mais estabilidade?

Sim, a base pesada, combinada com os pés de borracha, minimiza a vibracdo e o movimento
do equipamento durante a operacao, garantindo uma maior estabilidade e seguranca, mesmo
em velocidades elevadas.



