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PO para defumar, Vinho Tinto

Informacoes do Produto

SKU: HE199244 Modelo: HE199244

Marca: HENDI EAN: 8711369199244

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE199244



EAN 8711369199244

Descricao Resumida

O po6 de madeira para defumar € um produto recomendado para utilizacdo a baixas temperaturas —
perfeito para fumar queijo e peixe. Feito de madeira de carvalho natural.

Para defumar a frio

Proporciona um aroma Unico

Madeira natural

Para utilizacdo com defumadores de alimentos ou com a pistola defumadora de alimentos

Perfeito para defumar queijo e peixe

Vinho Tinto

Peso Lig.: 0,45 Kg.

Descricao Completa

Destina-se a ser utilizado em estabelecimentos de catering profissionais.

Perfeito para fumar frio todos os tipos de pratos e até bebidas, proporciona um aroma fumado Unico.
O po é feito de madeira natural ou de barris das melhores adegas europeias e americanas.

Para fumar a frio com uma pistola de fumo ou gerador de fumo.

O po é feito de:

- barris de vinho, whisky ou de conhaque.

— madeira de carvalho, faia, oliveira, citrinos, améndoa ou péssego.

Tamanho: 0,1 - 1 mm.



