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Bancada com Cuba Inox 800x600mm — Cuba Direita e Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: HE816998 Modelo: HE816998

Marca: HENDI EAN: 8711369816998

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE816998



EAN 8711369816998

Descricao Resumida

Bancada com Cuba Inox 800x600mm, ideal para cozinhas profissionais, com cuba à

direita e prateleira inferior. Durabilidade e higiene em aço inoxidável. Fácil montagem.

Descricao Completa

Aprimore a funcionalidade da sua área de lavagem com esta bancada de lava-loiça em aço

inoxidável, concebida para resistir ao ritmo intenso de cozinhas profissionais. Com uma cuba

prática posicionada à direita e uma prateleira inferior robusta, este equipamento oferece uma

solução higiénica e duradoura para as suas necessidades diárias. O design otimizado facilita a

limpeza e manutenção, garantindo um ambiente de trabalho impecável.

Bancada com Cuba Inox — Características Técnicas

Dimensões (L x P x A) 800 x 600 x 850 mm

Profundidade 600 mm

Posição da Cuba Direita

Material Aço inoxidável

Tipo de Construção Aparafusada

Distância do chão à prateleira 160 mm

Peso Líquido 17.077 kg

Peso Bruto 19.81 kg

Aplicações Profissionais



Esta bancada lava-loiça é a solução perfeita para uma variedade de estabelecimentos, desde

restaurantes com grande volume de loiça a cafés e snack-bares que necessitam de um ponto de

lavagem eficiente. É igualmente ideal para cozinhas de hotelaria ou refeitórios, onde a resistência, a

higiene e a durabilidade do aço inoxidável são cruciais para um serviço contínuo e em conformidade

com as normas sanitárias.

Porquê Escolher Este Equipamento

A robustez da sua construção integral em aço inoxidável distingue este lavadouro, assegurando uma

vida útil prolongada e resistência à corrosão, fatores essenciais em ambientes de cozinha exigentes.

A cuba, prensada a partir de uma única folha, elimina uniões e cantos onde se acumulam sujidades,

simplificando drasticamente os processos de limpeza e contribuindo para a manutenção de rigorosos

padrões de higiene. Além disso, a prateleira inferior confere uma estabilidade estrutural notável,

permitindo um armazenamento organizado e acessível, otimizando o fluxo de trabalho na sua

cozinha. A montagem aparafusada facilita a sua instalação e eventual relocalização, adaptando-se

às necessidades dinâmicas do seu negócio.

Perguntas Frequentes

Quais as dimensões exatas desta bancada com cuba??

A bancada tem 800mm de largura, 600mm de profundidade e 850mm de altura. É um modelo

compacto, ideal para otimizar o espaço em cozinhas com áreas limitadas, garantindo funcionalidade

sem comprometer a eficiência do fluxo de trabalho.

Como se realiza a manutenção e limpeza da bancada em aço inoxidável??

A limpeza é facilitada pela cuba prensada de uma única folha de aço inoxidável. Recomenda-se usar

detergentes neutros e panos macios para evitar riscos, enxaguando bem e secando para manter o

brilho e a higiene exigida em ambientes profissionais.

A prateleira inferior é ajustável??

Não, a prateleira inferior é fixa e não ajustável. Contudo, a sua posição a 160mm do chão confere

estabilidade adicional à estrutura e oferece um espaço útil para arrumação, essencial para manter a

organização na área de lavagem.

Qual a vantagem da construção aparafusada deste equipamento??

A construção aparafusada oferece a vantagem de ser fácil de montar e desmontar. Isso facilita

significativamente o transporte, a instalação em espaços confinados e até mesmo o armazenamento,

caso necessite ser realocada.

Em que tipo de estabelecimentos esta bancada é mais indicada??



Esta bancada é ideal para restaurantes de pequeno a médio porte, cafés, snack-bares e cozinhas de

hotelaria que necessitem de uma estação de lavagem robusta e higiénica. A sua conceção otimiza

as operações diárias, desde a preparação à lavagem.


