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Fogéo de Inducao Profissional 5000W 400V - 422x400mm

Informacoes do Produto

SKU: HE237670 Modelo: HE237670

Marca: HENDI EAN: 8711369237670

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE237670



EAN 8711369237670

Descricao Resumida

Fogdo de inducao profissional 5000W para aquecimento rapido de woks e panelas
grandes. Com 11 niveis de poténcia e construcao robusta em aco inoxidavel. Ideal para

cozinhas exigentes.

Descricao Completa

Este fogdo de inducdo profissional de 5000W é projetado para uso intensivo em cozinhas,
oferecendo aquecimento rapido e preciso para woks e panelas de grande volume. A sua construcao
robusta garante durabilidade e desempenho fiavel.

Fogéo de Inducédo Profissional — fogdo inducéo alta poténcia — Fogéo Inducdo —
Caracteristicas Técnicas

Poténcia 5000 W

Tensdo 400 V

Dimensdes (L xPxA) 422 x 400 x 366 mm
Material Aco inoxidavel

Placa Vidro temperado de 5 mm
Dimensdes da Placa 340 x 340 mm
Capacidade de Carga da Placa Até 40 kg

Didmetro Minimo do Tacho 160 mm

Diametro M é&ximo do Tacho 300 mm

Niveisde Poténcia 11

Pés Ajustaveis (?30mm)



Peso Liquido 14,34 kg

I nstalagdo Fornecido sem ficha — requer ligacao por eletricista

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha asiatica, churrasqueiras com servico de wok, cantinas com

necessidade de grandes volumes de confecdo, e estabelecimentos de catering. A sua poténcia e

capacidade para panelas grandes tornam-no adequado para cozinhas de hotéis, tascas e food trucks

gque exigem rapidez e eficiéncia na producao.

Fogéo Inducé&o — Principais Vantagens

**Pgténcia Elevada:** Com 5000W, garante aquecimento rapido e eficiente, crucial para picos
de servico.

**Controlo Preciso:** Os 11 niveis de poténcia permitem ajustar a temperatura com exatidao
para diferentes tipos de confecéo.

**Durabilidade:** Construgdo em aco inoxidavel e placa de vidro temperado de 5mm para uso
intensivo e longa vida util.

**\/ersatilidade:** Adequado para woks e panelas de grande dimensdo, com diametros de
base entre 160mm e 300mm.

**Estabilidade:** Pés ajustaveis que asseguram um nivelamento perfeito em qualquer
superficie de trabalho.

Quetipo de panelas posso usar neste fogao de inducéo?

Este fogdo é compativel com panelas e woks com base ferromagnética (proprias para inducao)

e com um diametro de base entre 160 mm e 300 mm.

E necessaria uma instalacéo elétrica especial ?

Sim, o fogéo é fornecido sem ficha e requer uma ligacdo elétrica por um eletricista qualificado,

devido a sua poténcia de 5000W e tenséo de 400V.

Como serealiza a limpeza e manutencdo deste equipamento?

A superficie de vidro temperado e a estrutura em aco inoxidavel facilitam a limpeza.
Recomenda-se o uso de um pano humido e detergente neutro apds cada utilizacdo, garantind@
que o aparelho esteja desligado e frio.



Qual a capacidade de carga maxima da placa de inducéo?

A placa de vidro temperado de 5 mm de espessura foi projetada para suportar tachos e woks
com um peso maximo de até 40 kg, ideal para grandes volumes de confecao.

Este fogéo é adequado para uso continuo em cozinhas profissionais?

Sim, a sua construcao robusta em aco inoxidavel e a placa de vidro temperado, juntamente
com a alta poténcia, tornam-no ideal para o uso continuo e exigente em qualquer cozinha

profissional.



