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Suporte para Forno de Pizza em Aco Inoxidavel 975x814x960mm

Informacoes do Produto

SKU: HE226797 Modelo: 226797

Marca: HENDI EAN: 8711369226797

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo 226797
EAN 8711369226797

Descricao Resumida



Suporte em ago inoxidavel para fornos de pizza, com dimensfes de 975x814x960mm.

Construcao robusta e pés ajustaveis para estabilidade em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este suporte robusto em aco inoxidavel foi concebido para oferecer uma base estavel e duradoura
para fornos de pizza profissionais em ambientes de cozinha exigentes.

Suporte Forno Pizza — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L x Px A) 975 x 814 x 960 mm
Material Aco inoxidavel
Construcéo Aparafusada

Pés Ajustaveis em altura
Peso Liquido 10,553 kg

Peso Bruto 12,66 kg

Fornecida desmontada — montagem facil por
M ontagem
aparafusamento

AplicacOes Profissionais

Este suporte é ideal para pizzarias, restaurantes de cozinha tradicional portuguesa com forno de
pizza, churrasqueiras, snack-bares e food trucks que utilizem fornos de pizza profissionais. A sua
robustez garante a seguranca e estabilidade necessarias em ambientes de producédo continua.

Suporte Forno Pizza — Principais Vantagens

e Proporciona uma base extremamente estavel e segura para fornos de pizza, minimizando
vibracoes e riscos.

e Fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garante resisténcia a corroséo, durabilidade e
facilidade de limpeza.

e Os pés ajustaveis permitem nivelar o suporte em superficies irregulares, assegurando um
posicionamento perfeito do forno.



e A construcdo aparafusada facilita a montagem e desmontagem, sem comprometer a solidez
da estrutura.

e O design otimizado para fornos de pizza especificos assegura um encaixe perfeito e uma
utilizacéo eficiente do espaco.



