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Acesso rapido
ao produto

Espuma Desengordurante Profissional HENDI - 1kg

Informacoes do Produto

SKU: HE976791 Modelo: HE976791

Marca: HENDI EAN: 8711369976791

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE976791



EAN 8711369976791

Descricao Resumida

Espuma desengordurante profissional HENDI de 1kg, ideal para remover gorduras e

óleos incrustados em cozinhas de produção intensiva. A sua fórmula ativa é perfeita

para superfícies verticais, garantindo higiene e conformidade com as normas HACCP.

Não usar em alumínio ou superfícies pintadas.

Descricao Completa

Esta solução de limpeza profissional atua profundamente na remoção de gorduras e óleos

incrustados, essencial para manter a higiene em cozinhas de produção intensiva. A sua fórmula ativa

desagrega eficazmente sujidade pesada em diversas superfícies, crucial para o cumprimento das

normas HACCP.

espuma desengordurante — Características Técnicas

Peso Líquido 1 kg

Quantidade Mínima Venda 12 Unidades

Superfícies Adequadas
Laváveis e resistentes a álcalis (grelhadores,

fritadeiras, fornos, exaustores, azulejos)

Superfícies Não Adequadas Alumínio ou pintadas

Formato Espuma espessa (ideal para superfícies verticais)

Aplicações Profissionais

Para o Chef de restaurante ou o Gestor de F&B de hotel que necessita de uma limpeza profunda e

rápida após o rush do serviço, este agente é ideal para desengordurar grelhadores, fornos e

fritadeiras. É igualmente indispensável para equipas de catering e cantinas que procuram manter a

higiene rigorosa em cozinhas de alta rotatividade, garantindo a conformidade com as normas

sanitárias.



Desengorduramento Profundo — Principais Vantagens

A sua consistência em espuma densa adere perfeitamente a superfícies verticais, maximizando o

tempo de contacto e a eficácia na remoção de gordura sem escorrimento. Esta característica otimiza

a limpeza de exaustores e azulejos, reduzindo o esforço manual e garantindo resultados impecáveis,

essenciais para a manutenção de um ambiente de trabalho higiénico e seguro.

Para uma limpeza eficaz, aplique a espuma diretamente sobre a superfície a tratar, permitindo

que atue por alguns minutos para desagregar a gordura. Em seguida, remova com um pano

húmido ou enxague abundantemente, garantindo que a superfície é resistente a álcalis.

Como devo aplicar esta espuma desengordurante para obter os melhores resultados?

?

Não, esta espuma desengordurante é formulada para superfícies laváveis e resistentes a

álcalis, como aço inoxidável, azulejos e equipamentos de confeção. É crucial evitar a sua

utilização em superfícies de alumínio ou pintadas, pois pode causar danos.

Este produto é adequado para todas as superfícies da minha cozinha profissional?

?

A consistência em espuma densa é ideal para superfícies verticais, como exaustores e laterais

de fornos, pois adere sem escorrer. Isto permite um tempo de contacto prolongado com a

sujidade, intensificando a ação desengordurante e facilitando a remoção de incrustações.

Qual a vantagem da consistência em espuma para a limpeza de equipamentos?

?

A quantidade mínima de venda é de 12 unidades, o que permite um stock adequado para

operações de limpeza regulares e intensivas. Esta condição de compra garante que terá

sempre produto disponível para manter os seus equipamentos e instalações impecáveis, sem

interrupções.

Qual a quantidade mínima de compra e como isso afeta o planeamento da minha higiene?

?

Graças à sua potente fórmula, esta espuma desengordurante foi concebida para atuar

profundamente na sujidade, minimizando a necessidade de esfregar agressivamente. Permita

que o produto atue e, na maioria dos casos, a gordura será facilmente removida, poupando

tempo e esforço.

É necessário esfregar intensamente para remover a gordura com este produto?

?


