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Mesa de Trabalho Inox Parede 1200x700mm C/ Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: HE812730 Modelo: HE812730

Marca: HENDI EAN: 8711369812730
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE812730
EAN 8711369812730

Descricao Resumida




Mesa de trabalho profissional em ago inox com prateleira, ideal para otimizar espago e

garantir durabilidade na sua cozinha. Dimens@es: 1200x700x850mm.

Descricao Completa

A bancada de trabalho em aco inoxidavel para parede de 1200x700mm com prateleira, da

7

linha Profi, € um investimento essencial para qualquer cozinha profissional que valorize a

eficiéncia e a adaptabilidade. Concebida para maximizar o seu espaco e simplificar as

operacOes diarias, esta mesa robusta oferece uma superficie de trabalho estavel e um

armazenamento extra vital. A sua profundidade de 700mm proporciona uma area de confecao

e preparacao confortavel, otimizando o fluxo de trabalho.

Mesa de Trabalho Inox Parede 700mm — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L x P x A)

Peso Liquido

Peso Bruto

Material

Prateleira Inferior

Carga Méax. Prateleira

Estrutura

Bancada

Aplicacdes Profissionais

1200 x 698 x 886 mm

30,508 kg

32,67 kg

Aco Inoxidavel

Fixa a 200 mm do chéo

70 kg/m?

Aparafusada

Reforcada com placa laminada

Esta versétil bancada é a solucéo ideal para chefs executivos e gestores de F&B que necessitam de

flexibilidade e resiliéncia. E perfeita para cozinhas de restaurantes com grande volume de servico,

onde a velocidade e a higiene séo prioritarias, ou para eventos de catering que exigem montagens e

desmontagens frequentes. Desde a preparagdo de alimentos e mise en place até ao apoio de



equipamentos auxiliares, a sua estrutura em aco inoxidavel facilita a manutengcdo das normas

HACCP, garantindo um ambiente de trabalho seguro e produtivo.

Porqué Escolher Este Equipamento

Distingue-se pela sua construcéo inteligente e focada na mobilidade. Ao contrario de outras opcdes
fixas, a caracteristica aparafusada desta mesa de trabalho permite uma instalacdo e desinstalacdo
sem esfor¢o, tornando-a incomparavel para negoécios que operam em mdltiplos locais ou que
frequentemente reconfiguram o seu layout. A prateleira inferior integrada duplica a sua capacidade
de arrumacdo, mantendo os seus utensilios e ingredientes essenciais sempre a mao. Com uma
bancada reforgada por uma placa laminada e uma robusta construgdo em aco, esta unidade foi

concebida para resistir ao uso intenso e assegurar um retorno duradouro do seu investimento.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de carga da prateleira inferior??

A prateleira inferior foi concebida para suportar uma carga de até 70 kg por metro quadrado, ideal

para armazenar utensilios e ingredientes essenciais na sua cozinha.

Este equipamento é adequado para uso em cozinhas com espaco limitado??

Sim, o design de parede com 700 mm de profundidade otimiza o espaco, sendo excelente para

cozinhas onde a eficiéncia é crucial, mantendo uma area de trabalho generosa.

Como se realiza a montagem e desmontagem desta bancada??

A sua estrutura aparafusada permite uma montagem e desmontagem simples e rapida, facilitando o

transporte e a reconfiguracédo do espaco conforme as necessidades do seu negocio.

Qual o material de construcédo e as suas vantagens??

Fabricada integralmente em aco inoxidavel, esta bancada garante maxima higiene, durabilidade e

resisténcia a corrosao, sendo facil de limpar e ideal para ambientes de trabalho exigentes.

Quais as recomendacdes para a limpeza e manutencéo diaria??

Para manter o aco inoxidavel em 6timas condi¢cfes, recomenda-se a limpeza didria com detergente

neutro e agua, seguido de secagem para evitar manchas e preservar o brilho.



