Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt

. Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca
Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/06/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Suporte para Panelas Inox 55x55cm com Pernas Ajustaveis

Informacoes do Produto

SKU: HE812044 Modelo: HE812044

Marca: HENDI EAN: 8711369812044

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE812044



EAN 8711369812044

Descricao Resumida

Suporte robusto em ago inoxidavel AlISI 430, ideal para panelas pesadas em cozinhas

profissionais. Com pernas ajustaveis, garante estabilidade e higiene.

Descricao Completa

Concebido para resistir as exigéncias das cozinhas profissionais mais movimentadas, este
suporte para panelas em aco inoxidavel AISI 430 oferece uma base soélida e higiénica. A sua
construcao robusta soldada e o tampo reforcado garantem que as suas panelas e tachos de
grande volume se mantém seguros e estaveis, mesmo durante o servico continuo. E a
solucdo ideal para otimizar o espaco de trabalho e assegurar a longevidade dos seus

utensilios.

Suporte para panelas inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel AISI 430
Construgéo Soldada, robusta

Tampo Refor¢cado com perfil de ago
Pernas Ajustaveis em altura (+25/-5 mm)
Carga Mé&xima Distribuida Aproximadamente 100 kg/m?
Dimensfes (CxL xA) 550x550x450 mm

Peso Liquido 7,311 kg

Aplicacbes Profissionais

Este suporte é indispensavel em qualquer cozinha profissional que lide com a confecédo de grandes

volumes, como restaurantes de elevada afluéncia, buffets de hotel, cantinas empresariais ou



cozinhas de catering. Garante uma superficie de apoio segura para panelas de sopa, tachos de
guisados ou caldeirbes, evitando acidentes e otimizando a distribuicdo do calor durante o processo

de confecdo.

Porqué Escolher Este Equipamento

Optar por este suporte de cozinha significa investir na seguranca e na eficiéncia operacional. Ao
contrario de solugfes improvisadas ou menos robustas, a construgdo soldada e o aco inoxidavel de
alta qualidade asseguram uma durabilidade excecional e conformidade com as normas de higiene.
Para o seu Chef Executivo, isto traduz-se em confianca total ao manusear equipamento pesado e

uma otimizacéo do fluxo de trabalho diério.

Perguntas Frequentes

Como devo limpar e manter o suporte para panelas em acgo inoxidavel??

A limpeza deve ser feita com agua morna e um detergente neutro, utilizando um pano macio para
evitar riscos. Para manter o brilho do aco inoxidavel AISI 430, seque imediatamente apés a lavagem.

Evite produtos abrasivos ou lixivias.

Este suporte é adequado para qualquer tipo de panela ou tacho de grande volume??

Sim, com dimensdes de 550x550mm na superficie de apoio, foi concebido para acomodar panelas e
tachos de grandes dimensdes. A sua constru¢éo robusta suporta o peso e o calor inerentes a estes

utensilios. A capacidade maxima € de 100kg/m2.

Qual a capacidade maxima de carga que este suporte pode aguentar??

Este suporte tem uma capacidade de carga maxima distribuida de aproximadamente 100 kg/mz2. E

ideal para panelas e tachos de grande peso, garantindo seguranca e estabilidade na sua cozinha.

As pernas ajustaveis oferecem real estabilidade em pisos irregulares??

Sim, as pernas ajustaveis em altura, com um curso de +25/-5 mm, permitem nivelar o suporte com
precisdo. Esta funcionalidade € crucial para garantir a estabilidade do equipamento, mesmo em

superficies de cozinha que nédo sejam perfeitamente uniformes.

Em que tipo de ambientes profissionais este suporte € mais recomendado??

E altamente recomendado para cozinhas de restaurantes, hotéis, cantinas, pastelarias e qualquer
estabelecimento que necessite de uma base extra para equipamento de confecdo. O seu design

compacto e a construcdo duravel adaptam-se a espacos onde a funcionalidade € prioritaria.



