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Sistema de Limpeza Automatica para Fornos Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: HE229477 Modelo: HE229477

Marca: HENDI EAN: 8711369229477

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE229477
EAN 8711369229477

Descricao Resumida



Sistema de limpeza automatica em aco inoxidavel para fornos profissionais, garantindo
higiene e eficiéncia. Reduz o esforgco manual e o tempo de manutencgdo, otimizando a

operacao da cozinha.

Descricao Completa

Este sistema de limpeza automatica em aco inoxidavel foi concebido para otimizar a manutencao de
fornos profissionais, garantindo higiene e eficiéncia operacional. Requer instalacdo técnica
especializada e ligacao a pontos de agua e drenagem.

sistema de limpeza automatica fornos — Sistema de Limpeza — Caracteristicas

Técnicas
Material Aco inoxidavel
Peso Liquido 2,22 kg

Exclusivo para fornos Nano Drive (219195, 219171,

Compatibilidade
219157, 219133)

N Requer instalacao por técnico autorizado para ajuste
I nstalagao
de software

Requisitos Ligacdo a rede de agua e drenagem

i Jatos pulverizam a camara com agua ap0s selecao
Funcionamento
de programa

AplicacBes Profissionais

Ideal para cozinhas profissionais com elevado volume de produgdo, como cantinas escolares e
empresariais, hotéis, restaurantes de grande capacidade, e servicos de catering. Garante a
manutencao da higiene dos fornos, essencial para a seguranca alimentar e eficiéncia operacional.

Limpeza Automatica — Principais Vantagens

A integracdo deste sistema nos fornos Nano Drive oferece uma limpeza profunda e consistente,
minimizando o esforco manual e o tempo dedicado a manuten¢éo. Contribui para a longevidade do
equipamento e para a conformidade com as normas de higiene, permitindo que a equipa se foque



nas tarefas de confecéo.

Este sistema de limpeza é compativel com qualquer forno profissional ?

N&o, este sistema foi especificamente concebido para os fornos Nano Drive e as suas versdes
de padaria (codigos: 219195, 219171, 219157, 219133).

A instalacdo do sistema pode ser feita por qualquer técnico?

A instalacdo deve ser realizada por um técnico de assisténcia autorizado, pois € necessario
ajustar o software do forno para que o sistema de limpeza funcione corretamente.

Queinfraestruturas sdo necessarias para o funcionamento deste sistema?

E indispenséavel ter uma ligacdo a rede de agua e um ponto de drenagem na proximidade do

forno, para que os jatos possam pulverizar a cAmara e escoar a agua suja.

Quais sdo as principais vantagens de um sistema de limpeza automatica para um forno
profissional ?

As vantagens incluem uma significativa poupanca de tempo e reducédo do esforco manual,
garantia de uma higiene consistente e profunda, e otimizacao da vida util do equipamento.

De que material éfabricado este sistema de limpeza?

O sistema € fabricado em ago inoxidavel, um material robusto e resistente, ideal para
ambientes de cozinha profissional e que facilita a sua propria limpeza.



