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Caixa de Gordura Hendi 60L/600I/h em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: HE975725 Modelo: HE975725

Marca: HENDI EAN: 8711369975725

Imagens do Produto
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Marca HENDI
Modelo HE975725

EAN 8711369975725



Descricao Resumida

Separador de gorduras compacto em ac¢o inoxidavel, com 60 litros de capacidade e
fluxo de 600 I/h, ideal para cozinhas profissionais. Previne entupimentos e assegura a

higiene.

Descricao Completa

A gestao eficiente de residuos gordurosos € crucial para a conformidade com as normas HACCP e a
longevidade dos sistemas de esgotos. Este separador de efluentes, com uma capacidade de 60 litros
e um fluxo de 600 litros por hora, garante a retencao eficaz de gorduras e lodos, prevenindo
blogueios dispendiosos e assegurando a higiene operacional na sua cozinha profissional.

caixa de gordura — Aplicacdes Profissionais

Para o Chef de restaurante que gere uma producdo intensiva e necessita de um sistema robusto
para o tratamento de aguas residuais, este equipamento é essencial. O proprietario de snack-bar ou
hamburgaria que procura evitar entupimentos e cumprir as normas sanitarias encontra aqui uma
solugcdo compacta e eficaz. Ideal também para cantinas e pastelarias que geram efluentes
gordurosos, garantindo a manutencéo da infraestrutura e a conformidade ambiental.

Retentor de Gorduras — Principais Vantagens

Este equipamento distingue-se pela sua construgdo integral em aco inoxidavel, que assegura
durabilidade e resisténcia a corrosédo, fundamental em ambientes de cozinha exigentes. A tampa
vedada, fixada por quatro grampos, minimiza odores e derrames, enquanto os dois deflectores
interiores verticais otimizam a separacdo de gorduras e lodos. A valvula esférica no dreno de
remocdo de gordura facilita a manutencdo e limpeza, contribuindo para a eficiéncia do rush do

servico.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Fluxo Méaximo 600 I/h
Capacidade 60 L

Dimensdes (LxPxA) 728 x 416 x 398 mm



Material Aco inoxidavel

Diametro das Ligagdes @50 mm

Peso Liquido 16,86 Kg

Deflectores Dois interiores verticais

Dreno de Gordura Equipado com valvula esférica

Com que frequéncia devo limpar a caixa de gordura?

A frequéncia de limpeza depende do volume de efluentes gordurosos gerados. Recomenda-se
uma verificacdo semanal e limpeza sempre que a camada de gordura atingir 25% da
capacidade do separador, ou pelo menos mensalmente, para garantir a sua eficacia e evitar
acumulacoes.

Como posso determinar se a capacidade de 600 I/h é adequada para 0 meu negécio?

Para dimensionar corretamente, deve considerar o fluxo maximo de agua da sua area de
lavagem de loica e equipamentos que geram efluentes. Um fluxo de 600 I/h é geralmente
adequado para cozinhas de pequeno a médio porte, mas para grandes operacdes, pode ser
necessario um calculo mais detalhado ou multiplos separadores.

A instalacdo deste separador de gorduras € complexa?

Este equipamento foi concebido para uma instalacéo relativamente direta em éreas de lavagem
de loica ou cozinhas. Possui ligacdes de entrada e saida de 4gua de @50 mm, que se integram
facilmente nos sistemas de canalizacdo existentes, embora a instalacdo por um profissional
seja sempre recomendada para garantir a vedacao e o fluxo correto.

Quais os beneficios do aco inoxidavel na construcdo deste equipamento?

O aco inoxidavel € um material de eleicao para equipamentos de cozinha profissional devido a
sua elevada resisténcia a corroséo, durabilidade e facilidade de limpeza. Garante a higiene,
prolonga a vida util do separador e resiste aos ambientes himidos e agressivos tipicos dag
cozinhas.



Este separador de gordurasajuda acumprir as normas ambientais e de higiene?

Sim, a utilizagdo de um separador de gorduras é fundamental para a conformidade com as
normas HACCP e regulamentacdes ambientais locais relativas a descarga de efluentes. Ao
reter gorduras e lodos, este equipamento previne a contaminacéo da rede publica de esgotos e

contribui para um ambiente de trabalho mais higiénico.



