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Mesa de Trabalho Inox com Prateleira, 1600x600mm, Linha Bancada

Informacoes do Produto

SKU: HE811542 Modelo: HE811542

Marca: HENDI EAN: 8711369811542
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Marca HENDI
Modelo HE811542

EAN 8711369811542



Descricao Resumida

Mesa de trabalho em aco inoxidavel AISI 430, 1600x600x(H)850mm, com prateleira

reforcada. Fornecida desmontada para facil montagem. Pés ajustaveis em altura.

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho em aco inoxidavel AlSI 430, com dimensdes de 1600x600x(H)850mm, é uma
solucdo robusta e higiénica para a preparacdo de alimentos em qualquer cozinha profissional,

otimizando o espaco disponivel.

Caracteristicas Técnicas

Material

Dimensdes (CxPxA)
Profundidade do Tampo
Altura Ajustavel

Capacidade de Carga (Tampo e
Prateleira)

AlturadaPrateleiraao Chao
Construcéo
Pernas

Peso Liquido

Aplicagcbes Profissionais

Aco inoxidavel AISI 430

1600 x 600 x 850 mm

600 mm

845 a 875 mm

70 kg/m?2

160 mm

Aparafusada (automontagem)

Perfis de 40x40 mm

36,851 kg

Esta mesa de trabalho é uma adicdo essencial para qualquer area de preparacdo em cozinhas

profissionais. E ideal para:

e Snack-bares e roulotes, onde o espaco é crucial.

e Restaurantes de bairro e tascas, para preparacdo de ingredientes.

e Cantinas escolares e empresariais, para manuseamento de grandes volumes.



e Pastelarias e padarias com confe¢do, para apoio na producao.
e Pizzarias e churrasqueiras, como superficie de apoio robusta.

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

e Construcdo em aco inoxidavel AlSI 430 para durabilidade e facil limpeza.

e Tampo e prateleira reforcados com placa laminada, oferecendo insonorizacdo e maior
resisténcia.

e Prateleira inferior a 160 mm do ch&o, otimizando o armazenamento de equipamentos ou
caixas.

e Pés ajustaveis em altura, permitindo adaptar a mesa a diferentes necessidades e pisos
irregulares.

e Design com area de trabalho acessivel a 360°, facilitando o uso em diversos layouts de
cozinha.

A mesa éfornecida montada ou desmontada?

Esta mesa é fornecida desmontada, mas a sua montagem € simples e rapida, realizada por
aparafusamento.

Qual éo material defabrico da mesa?

A mesa é fabricada em aco inoxidavel duradouro AISI 430, conhecido pela sua resisténcia a

corroséo e facilidade de limpeza, essencial em ambientes profissionais.

E possivel ajustar a altura da mesa?

Sim, a mesa esta equipada com pés ajustaveis que permitem regular a altura entre 845 mm e
875 mm, adaptando-se as necessidades do utilizador e a pisos irregulares.

Qual a capacidade de carga do tampo e da prateleira?

O tampo e a prateleira desta mesa possuem uma capacidade de carga distribuida de 70 kg/mz2,

garantindo robustez para o uso intensivo em cozinhas profissionais.

Esta mesa é adequada par a espacos pequenos?

Com uma profundidade de 600 mm, esta mesa € ideal para cozinhas com espaco limitada
como snack-bares ou food trucks, oferecendo uma superficie de trabalho eficiente sem



comprometer a circulagéo.



