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Forno Convector Elétrico de Pastelaria Pequeno Gierre 443SF

Informacoes do Produto

SKU: GR443SF Modelo: VER443SF

Marca: Gierre EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Gierre

Modelo VER443SF

Descricao Resumida



Forno convector elétrico compacto para pastelaria e snack, 2,5 KW e 270 °C, ideal para

cozinhas profissionais, hotéis e pastelarias.

Descricao Completa

Forno Convector Elétrico — Forno Convector — Principais Vantagens

Este equipamento foi concebido meticulosamente para a confecéo eficiente de uma vasta gama de
produtos de pastelaria e snack, como cupcakes, tartes, bolos, e pdes. Com a sua versatilidade e
design compacto, é a solucéo perfeita para cozinhas profissionais e pastelarias de grande e pequena
dimensao, self-services, snack-bares, buffets, cafés e pizzarias, garantindo resultados consistentes e
de alta qualidade. A sua construcdo robusta e funcionalidade intuitiva elevam a produtividade da sua
operacao diaria.

O aparelho distingue-se por oferecer uma excelente distribuicdo de calor, essencial para uma
cozedura uniforme. Inclui um sistema de ventilacdo otimizado e um termostato preciso que permite
um controlo rigoroso da temperatura, crucial para a confecéo delicada ou para a cozedura rapida. A
porta com vidro duplo temperado aumenta a seguranca e a eficiéncia energética, enquanto o interior
esmaltado e os cantos arredondados facilitam significativamente a manutencao e limpeza, poupando
tempo valioso.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para estabelecimentos de restauracédo que procuram um forno convector elétrico fiavel e de alto
desempenho. Este forno é perfeitamente adequado para pastelarias que necessitam de cozer uma
variedade de doces e salgados com precisdo, ou para snack-bares que servem refei¢cdes rapidas e
saborosas. A sua capacidade de adaptacdo também o torna uma mais-valia para cafetarias e
pequenos restaurantes que pretendem expandir a sua oferta culinaria sem comprometer o espaco ou
a qualidade.

A simplicidade de utilizacdo, gracas ao painel de controlo FACILE com apenas dois botes, permite
que qualqguer membro da equipa o utilize sem complexidade, reduzindo a necessidade de formacéao
extensiva. A cozedura por conveccdo assegura uma distribuicio homogénea do ar quente,
otimizando o processo e resultando em alimentos dourados por fora e tenros por dentro, uma
caracteristica apreciada tanto por clientes como por chefes de cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensodes Exteriores
] 600x595x560 mm
Aproximadas

Poténcia 2,5 KW

Temperatura Maxima 270°C

Tabuleiros Incluidos 4 tabuleiros de 432x343mm

Ventilagéo Incluida

Termostato Incluido

Temporizador Até 60 minutos

Interior do Forno Esmaltado

Porta Vidro duplo temperado com vedacdao de silicone

o Cantos internos arredondados e acesso para limpeza entre
Facil Limpeza _
vidros

Estrutura Pintado de preto

Perguntas Frequentes

1. Este forno é adequado para cozinhas de pequena dimenséao?
Sim, o seu design compacto e dimensdes otimizadas tornam-no ideal para cozinhas e pastelarias
com espaco limitado, sem comprometer a capacidade ou o desempenho.

2. Quais séo as principais vantagens do painel de controlo FACILE?

O painel FACILE, com os seus dois botdes, oferece uma usabilidade excecional, permitindo ajustes
rapidos e intuitivos da temperatura e do tempo de cozedura, ideal para ambientes de restauracao
movimentados.

3. E facil limpar o interior do forno?

Completamente. O interior esmaltado e os cantos arredondados foram pensados para uma limpeza
descomplicada, evitando a acumulagéo de residuos e garantindo a higiene necessaria para o seu
negacio.

4. Quantos tabuleiros vém incluidos com o forno?
O forno é fornecido com quatro tabuleiros de 432x343mm, o que lhe confere uma capacidade
generosa para a confecdo simultanea de diversos produtos.

5. Consigo cozer p&o e bolos variados neste forno?
Sim, este forno de convecgéo é extremamente versatil e permite a cozedura perfeita de uma ampla
variedade de produtos, desde péo e bolos a tartes e outros snacks, assegurando uma uniformidade



de cozedura notavel.



