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Vitrine Refrigerada Expositora de Charcutaria ¢/ Vidro Curvo 2025mm

Informacoes do Produto

SKU: CHVED-10-20-C-TF Modelo: VED-10-20-C-TF
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 40 kg Dimensdes: 2025 x 1100 x 1235 cm

Especificacoes

Modelo VED-10-20-C-TF

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Vitrine expositora refrigerada de charcutaria com vidro curvo de 2025mm, ideal para
manter alimentos frescos e visiveis. Temperatura +2°C/+8°C, refrigerante R-290, 3

portas.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Esta montra refrigerada foi concebida para a exposi¢cdo e conservacdo otimizada de produtos de
charcutaria e outros alimentos frescos. O seu design com vidro curvo real¢a a visibilidade dos artigos
expostos, atraindo a atencdo dos clientes e impulsionando as vendas. A estrutura robusta e o
isolamento eficiente minimizam o consumo de energia enquanto mantém temperaturas ideais,
garantindo a frescura e qualidade dos seus produtos. E a solucéo perfeita para estabelecimentos que
procuram um equipamento fiavel e esteticamente apelativo.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é ideal para uma variedade de negdécios do setor alimentar, incluindo talhos,
charcutarias, supermercados, mercearias gourmet e outros pontos de venda de produtos frescos. A
sua capacidade de manter um ambiente controlado e a facilidade de acesso a reserva refrigerada
tornam-no indispensavel para a gestao eficiente do stock. Garante uma apresentacdo impecavel dos
alimentos, essencial para criar uma experiéncia de compra agradavel e profissional para os seus
clientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Vidro Curvo

Profundidade 1100 mm

Dimensdes (LxPxA) 2025 x 1100 x 1235 mm
Temperatura +2°C/+8°C

Portas na Reserva 3



Caracteristica

Poténcia de
Refrigeracéo

Consumo

Refrigerante

Isolamento

lluminacéo
Evaporador
Descongelamento
Condensacéo
Controlo de Temperatura
Classe Climéatica
Chassi

Evaporacao
Decoracéo
Prateleira Intermédia
Tampo Superior

Portas Traseiras

Perguntas Frequentes

Detalhe

817 W

1103 W

R-290

Poliuretano injetado, densidade 40kg/m3, baixo GWP, efeito OPD

Zero

LED padrao (bancada superior)

Estatico

Automatico

Ventilada

Eletrénico

4 (30°C 55%Hr) regime M1 (UNE-EN ISO 23953-2)

Aco epoxi

Automatica

Personalizavel

Opcional (vidro iluminado)

Opcional (aco)

Opcional (correr)

1. Qual a temperatura de funcionamento recomendada para esta vitrine?

A temperatura de funcionamento ideal desta vitrine encontra-se entre +2°C e +8°C, perfeita para a
conservacao de charcutarias e outros produtos refrigerados, garantindo a sua frescura e seguranca

alimentar.

2. E possivel personalizar o acabamento exterior da vitrine?

Sim, a vitrine oferece a opcao de escolha da cor para a decoracao exterior, permitindo que se integre
harmoniosamente no design do seu estabelecimento comercial e reforce a sua imagem de marca.



3. Esta vitrine é adequada para a exposicao de produtos de pastelaria?

N&o, este modelo de vitrine ndo é adequado para produtos de pastelaria. Foi especificamente
concebida para a conservacdo e exposicao de artigos de charcutaria, carnes frias e produtos
similares que exigem um regime de temperatura e humidade distintos.

4. Qual o tipo de refrigeracéo utilizado neste equipamento?

O sistema de refrigeracdo € estatico com descongelamento automético e condensacao ventilada,
promovendo uma manutencao eficaz da temperatura sem grande intervencdo manual e garantindo a
longevidade do equipamento.

5. A vitrine inclui reserva refrigerada para armazenamento adicional?

Sim, esta vitrine dispde de uma reserva refrigerada com trés portas, oferecendo espaco adicional
para armazenamento de stock, o que otimiza a gestédo de produtos e a eficiéncia operacional do seu
negocio.



