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Vitrine de Pastelaria Refrigerada Vidro Reto 2995x940x1235 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHVEPD-9-30-RR Modelo: VEPD-9-30-RR
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 40 kg Dimensdes: 2995 x 940 x 1235 cm

Imagens do Produto

Modelo VEPD-9-30-RR

Marca CLIMA

Descricao Resumida




Vitrine de pastelaria refrigerada com vidro reto e iluminagéo LED, ideal para exposi¢ao

e conservacgao. Dimensdes 2995x940x1235 mm.

Descricao Completa

Vitrine Pastelaria Refrigerada — Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Esta vitrine de exposicdo combina funcionalidade e design para apresentar os seus produtos de
pastelaria de forma impecavel. Concebida para otimizar a visibilidade, a refrigeracdo eficiente
garante a frescura dos artigos, enquanto a iluminacdo LED integrada realca o seu aspeto. A
construcdo robusta e a decoragdo personalizavel permitem que este equipamento se adapte
perfeitamente ao estilo do seu estabelecimento.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para pastelarias, confeitarias e cafés que procuram uma solugcédo de exposicao refrigerada de
alta qualidade. A sua capacidade de reserva permite armazenar produtos adicionais, otimizando o
espaco de trabalho. Perfeita para manter bolos, doces e outras iguarias a temperatura ideal,
garantindo a satisfagcao dos seus clientes e prolongando a vida Gtil dos produtos.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LxPxA) 2995x940x1235 mm

Temperatura +2°C/+8°C

Portas 4

Poténcia de Refrigeracao 1315 W

Consumo 1416 W

Refrigerante R-290

Visor Evaporador Com protecdo em chapa de acabamento epoxi
Isolamento Poliuretano injetado (40kg/m3, baixo GWP, OPD zero)

lluminacao LED (bancada superior, prateleiras, frente externa)



Reserva Refrigerada Com portas, oca 440x270

Evaporador Estéatico

Descongelacao Automatica

Condensacao Ventilada

Controlo de Temperatura Eletronico

Classe Climatica 4 (30°C 55%Hr) regime M1 (UNE-EN ISO 23953-2)
Chassi Aco epoxi

Evaporagdo Automatica Standard

Decoracgio A escolha

Perguntas Frequentes

Qual a gama de temperaturas que esta vitrine consegue manter?
A vitrine de pastelaria opera numa faixa de temperatura entre +2°C e +8°C, ideal para a conservacgéo
de produtos de pastelaria e similares, garantindo a sua frescura e qualidade de forma consistente.

E possivel personalizar a aparéncia externa da vitrine?
Sim, a decoragdo externa da vitrine pode ser escolhida de acordo com as suas preferéncias ou com
a identidade visual do seu estabelecimento, permitindo uma integracdo harmoniosa no seu espago.

Esta vitrine possui alguma iluminacéo especial?

Sim, a vitrine esta equipada com iluminacdo LED padrdo na bancada superior, nas prateleiras e na
frente externa, proporcionando uma excelente visibilidade dos produtos expostos e um ambiente
atraente.

Como é feita a descongelacdo do equipamento?
A descongelacédo desta vitrine € automatica, o que minimiza a necessidade de intervencdo manual e
assegura a manutencao de condi¢es 6timas de funcionamento com maior comodidade.

A vitrine inclui espaco extra para armazenamento?
Sim, o0 equipamento integra uma reserva refrigerada pratica com portas, medindo 440x270 mm, ideal
para armazenar produtos adicionais e otimizar a sua operagéo diaria.



