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Vitrine Refrigerada Vidro Curvo 1055mm (Prof. 800mm)

Informacoes do Produto

SKU: CHVED-8-10-C Modelo: VED-8-10-C

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo VED-8-10-C

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada de pastelaria com vidro curvo, 1055x800x1235H mm. Refrigeracao
+2°C/+8°C, 404 W, GWP baixo, R-290. Ideal para HORECA.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada de Pastelaria — Principais Vantagens

Desenvolvida para o setor HORECA e hotelaria, esta vitrine refrigerada (ou expositor refrigerado)
oferece a solucédo ideal para apresentar os seus produtos de pastelaria com a maxima visibilidade e
seguranca alimentar. O seu design com vidro curvo e iluminacdo LED integrada real¢ca a sua oferta,
desde bolos delicados a sobremesas requintadas, tornando-as irresistiveis aos clientes.

A tecnologia de refrigeracdo avancada, com evaporador estatico e descongelagdo automatica,
garante uma temperatura constante e uniforme entre +2°C e +8°C, preservando a frescura e o sabor
dos alimentos. A construcéo robusta com chassi em aco epoxi e isolamento em poliuretano injetado
de alta densidade assegura durabilidade e eficiéncia energética, com baixo GWP e efeito OPD zero.

Pensada para a sua conveniéncia, a vitrine inclui uma reserva refrigerada para armazenamento
adicional e um controlo eletrénico de temperatura para um manuseamento intuitivo. A personalizacdo
da decoracdo permite que esta vitrine se integre perfeitamente na estética do seu estabelecimento,
reforcando a sua imagem de marca.

Aplicacbes

Esta vitrine refrigerada é perfeita para pastelarias, confeitarias, cafés, hotéis e restaurantes que
procuram uma solucdo elegante e eficiente para expor e conservar produtos de pastelaria. Ideal para
buffets de pequeno-almoco, coffee breaks ou areas de self-service, onde a apresentacéo é crucial
para captar a atencado do cliente e impulsionar as vendas.

Adequada para qualquer negocio de restauracao que precise de exibir produtos refrigerados, como
sobremesas, sanduiches, saladas ou bebidas, mantendo-os num regime de temperatura M1,
conforme a norma UNE-EN ISO 23953-2, mesmo em ambientes com classe climatica 4 (30°C
55%HIr).

Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (LPA)

Temperatura

Portas (Reserva)

Poténcia de Refrigeragcédo

Consumo

Refrigerante

Isolamento

lluminacao

Classe Climéatica

Conformidade

Descongelacéo

Condensacéo

Chassi

1055 x 800 x 1235 mm

+2°C / +8°C (M1)

404 W

522 W

R-290

Poliuretano injetado (40kg/m3)

LED (bancada, prateleiras, frente)

4 (30°C 55%Hr)

UNE-EN SO 23953-2 (regime M1)

Automatica

Ventilada

Ao epoxi



