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ao produto

Carro de Transporte Inox GN 1/1 para 15 Tabuleiros

Informacoes do Produto

SKU: CHCARRO15GN1/1 Modelo: CARRO15GN1/1

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 380 x 550 x 1735 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo CARRO15GN1/1

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Carro de transporte em aço inox para 15 tabuleiros GN 1/1 ou 600x400mm. Rodas

giratórias com travão e sistema de bloqueio de segurança.

Descricao Completa

Carro transporte inox — Carro para Tabuleiros — Principais Vantagens

Concebido para otimizar a movimentação de tabuleiros em ambientes profissionais, este carrinho

facilita o transporte seguro e eficiente. A sua construção robusta em aço inoxidável garante

durabilidade e conformidade com as normas de higiene mais exigentes, sendo um aliado

indispensável em qualquer cozinha. Este equipamento versátil permite uma organização eficaz dos

tabuleiros, evitando quedas e acidentes operacionais, e suporta tanto tabuleiros Gastronorm como os

de pastelaria.

A estrutura desmontável do trole confere-lhe uma vantagem significativa em termos de

armazenamento e manutenção. As quatro rodas giratórias, duas delas equipadas com travão,

asseguram uma manobrabilidade excecional e estabilidade quando parado, enquanto os para-

choques protegem o mobiliário e os próprios tabuleiros durante o movimento. O sistema de bloqueio

de segurança em ambos os lados das guias é um diferencial importante, garantindo que os

tabuleiros se mantêm no lugar, mesmo em deslocações rápidas ou em superfícies irregulares. Aço

de 0,9 mm de espessura nos tubos e 0,8 mm nas chapas.

Aplicações Profissionais

Este carro de transporte é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos no setor de restauração.

É a solução perfeita para pastelarias, padarias, e cozinhas industriais que necessitam de transferir

grandes volumes de alimentos ou produtos de confeção entre diferentes áreas, como fornos, zonas

de preparação e câmaras de refrigeração. A sua funcionalidade e resistência adaptam-se

perfeitamente ao ritmo acelerado de hotéis, hospitais, escolas e qualquer negócio que procure

otimizar os processos logísticos internos com segurança e higiene. A sua equipa vai apreciar a

facilidade de uso e a redução do esforço físico.

Características Técnicas

Característica Especificação

Dimensões (LxPxA) 380x550x1735 mm

Material Aço inoxidável



Característica Especificação

Espessura do Tubo 0,9 mm

Espessura da Chapa 0,8 mm

Capacidade 15 Tabuleiros GN 1/1 ou 600x400 mm

Rodas 4 rodas de borracha giratórias (2 com travão)

Segurança Sistema de bloqueio em ambos os lados para tabuleiros

Montagem Totalmente desmontável

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade máxima de tabuleiros que este carrinho suporta?

Este carrinho foi desenhado para acomodar até 15 tabuleiros, podendo ser de formato Gastronorm

1/1 ou tabuleiros de pastelaria com as dimensões 600x400 mm, oferecendo grande versatilidade.

O carrinho é fácil de movimentar em espaços reduzidos?

Sim, o carrinho está equipado com quatro rodas de borracha giratórias, das quais duas possuem

travão, garantindo excelente manobrabilidade e a possibilidade de o fixar de forma segura em

qualquer local.

É possível desmontar o carrinho para facilitar o transporte ou armazenamento?

Com certeza. A estrutura do carrinho é totalmente desmontável, o que simplifica não só o seu

transporte inicial e montagem, mas também a sua arrumação quando não está em uso, poupando

espaço.

Como é prevenido que os tabuleiros caiam durante o transporte?

Este modelo possui um sistema de bloqueio integrado em ambos os lados das guias, que impede

eficazmente a queda acidental de tabuleiros, mesmo em deslocações mais rápidas ou com

pequenas inclinações.

Qual o material de construção e as suas vantagens?

O carrinho é fabricado em aço inoxidável, com tubos de 0,9 mm e chapas de 0,8 mm de espessura.

Este material é reconhecido pela sua durabilidade, resistência à corrosão, facilidade de limpeza e

conformidade com as normas de higiene alimentar, tornando-o ideal para o setor profissional.


