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Placa de Inducéo de Mesa Profissional 5000W

Informacoes do Produto

SKU: CHIC-50A Modelo: IC-50A
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 6.8 kg Dimensdes: 400 x 515 x 195 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo IC-50A

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Placa de inducdo de mesa profissional com 5000W de poténcia e 10 niveis de

temperatura para cozinhas comerciais e eventos. Robusta, eficiente e facil de usar.

Descricao Completa

Placa Cooking — Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia e versatilidade da placa de inducdo de mesa profissional, uma solugcéo robusta
para qualquer cozinha comercial, area de apoio ou eventos de catering. Esta cooker de 5000W
garante um desempenho excecional, sendo ideal para showcookings e festas, onde a rapidez e a
fiabilidade s&o cruciais. A sua construcdo em acgo inoxidavel confere durabilidade e resisténcia,
adaptando-se perfeitamente as exigéncias do ambiente profissional.

Aplicagcbes Profissionais

Concebida para uso intensivo, esta placa € uma mais-valia em restaurantes, hotéis e bares. Gracas
ao reconhecimento automatico de panelas e tachos, compativel com utensilios até 32 cm de
diametro, otimiza o tempo de preparagéo e aumenta a produtividade da sua equipa. O seu painel tatil
e ecrd LCD com temporizador tornam a operacao intuitiva e precisa, liberando os seus cozinheiros
para se dedicarem a criacdo de pratos excecionais.

Caracteristicas Técnicas

Niveis de Poténcia 10

Gama de Temperaturas 60 — 240°C
Temporizador 0 —120 min
Poténcia 5 kw

Tenséo 230V

Dimensdes (LxPxA) 400x515x195 mm
Peso 6,8 Kg

Perguntas Frequentes



Qual a poténcia maxima desta placa de inducéo?

A placa oferece uma poténcia de 5 kW, possibilitando um aquecimento rapido e eficiente, ideal para
as necessidades de cozinhas profissionais. Esta alta poténcia garante que os alimentos sejam
cozinhados de forma consistente e em tempo reduzido.

E compativel com que tipo de utensilios de cozinha?

Esta placa de inducdo é adequada para utensilios com um diametro de base entre 12 e 26 cm,
gracas a bobina de cobre de 22 cm. Além disso, possui reconhecimento automatico de panelas e
tachos, otimizando o seu uso.

Como séo controladas as temperaturas?

A placa dispde de um painel tatil e ecrd LCD que permitem ajustar a temperatura em 10 niveis de
poténcia, na gama de 60° a 240°C. Isto proporciona um controlo preciso da confecao para diversos
pratos.

Qual a durabilidade e seguranca do equipamento?

Construida com uma placa vitroceramica de 4 mm de espessura, altamente resistente, e uma
estrutura em aco inoxidavel, a durabilidade é garantida. Inclui ainda um mecanismo de protecéo
contra sobreaquecimento e fecho de seguranca, assegurando uma utilizagdo sempre segura.

Pode ser utilizada em eventos externos?

Sim, o design de mesa e a sua robustez tornam-na perfeita para utilizacdo em eventos de catering
ao ar livre, showcookings ou festas. A sua facilidade de limpeza e manutencéao eleva a versatilidade,
tornando-a numa escolha pratica para qualquer localizacéo.



