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Acesso rapido
ao produto

Vitrine Refrigerada para Exposição de Produtos 1500 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHVRE-150 Modelo: VRE-150

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 1500 x 973 x 1237 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo VRE-150

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada de 1,5 metros com design moderno e frio estático, ideal para a

exposição apelativa de pastelaria, delicatessen e bebidas em qualquer

estabelecimento.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Esta montra refrigerada combina um design contemporâneo e elegante com um excelente

desempenho de frio, fundamental para a conservação e apresentação de produtos em qualquer

estabelecimento de restauração. Concebida para otimizar a exposição, a estrutura de vidro

panorâmico temperado e a iluminação LED de baixo consumo destacam os produtos, convidando à

compra por impulso. A sua adaptabilidade permite uma reinterpretação eficiente do espaço,

tornando-a uma solução versátil para padarias, pastelarias, ou charcutarias.

A superfície de exibição em aço alimentar garante não só a higiene, mas também uma limpeza fácil e

resistência superior. Com um sistema de arrefecimento estático e dois evaporadores

estrategicamente localizados, a temperatura é distribuída de forma homogénea, assegurando a

frescura e qualidade dos alimentos. O controlo automático de temperatura e descongelação, aliado a

um isolamento em poliuretano injetado sem CFC, reflete um compromisso com a eficiência

energética e o respeito pelo ambiente.

Aplicações Profissionais

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de negócios na hotelaria e restauração, incluindo

pastelarias, padarias, cafés, e lojas de conveniência. A sua capacidade de realçar produtos como

bolos, salgados, sanduíches, ou charcutaria fatiada, torna-o indispensável para quem procura

maximizar as vendas através de uma apresentação apelativa e profissional. Contribui para a

satisfação do cliente, oferecendo produtos sempre frescos e visivelmente apetitosos.

Perfeito para o seu restaurante, a sua equipa vai apreciar a facilidade de manutenção e a fiabilidade

da temperatura, que protege os seus produtos. A versatilidade da linha permite um posicionamento

estratégico, adaptando-se a diferentes layouts de loja, desde balcões individuais a composições

modulares mais complexas. Permite uma arrumação eficaz e uma rápida reposição de stock,

essencial em ambientes de grande movimento.

Características Técnicas

Medidas Exteriores 1500x973x1237h mm



Superfície de Exposição 1 m²

Volume da Reserva Refrigerada 0,5 m³

Número de Portas de Reserva 2

Largura da Área de Exposição 668 mm

Largura do Tampo de Trabalho 258 mm

Largura da Bancada de Vidro Superior 325 mm

Largura da Prateleira de Vidro 200 mm

Classe Climática 4 (30ºC, 55% RH)

Temperatura de Funcionamento 0º-8ºC

Consumo 5,3 Kwh/24h

Potência -583 W

Refrigerante R290 (amigo do ambiente)

Tensão de Trabalho Monofásica 220V 50Hz

Perguntas Frequentes

1. Que tipo de produtos posso exibir nesta vitrine?

Esta showcase refrigerada é versátil e adequada para uma ampla variedade de produtos que

necessitam de refrigeração, como pastelaria, charcutaria, sanduíches, produtos lácteos e bebidas

engarrafadas. A sua amplitude permite uma excelente visibilidade e organização dos artigos.

2. Como é garantida a homogeneidade da temperatura?

A vitrine possui um sistema de arrefecimento estático com dois evaporadores, um no nível de

exposição e outro na reserva refrigerada. Esta configuração assegura uma distribuição uniforme da

temperatura em todo o espaço, mantendo os produtos frescos de forma consistente.

3. É fácil de limpar e manter?

Sim, a superfície de exposição em aço alimentar foi concebida para facilitar a limpeza e é robusta e

resistente. Além disso, o sistema de descongelação automática e o controlo inteligente simplificam a

manutenção diária do equipamento.

4. Esta vitrine é energeticamente eficiente?

Absolutamente. Com iluminação LED de baixo consumo, isolamento em poliuretano injetado sem

CFC e um refrigerante R290 ecológico, esta vitrine foi projetada para um baixo consumo de energia

e menor impacto ambiental, contribuindo para a redução dos custos operacionais.



5. Posso personalizar o acabamento exterior da vitrine?

Sim, a vitrine oferece opções de decoração frontal em diferentes cores, como branco (RAL9003) e

vermelho (RAL3000), além do preto standard (RAL9005). Isso permite que adapte a estética da

vitrine à identidade visual do seu espaço profissional.


