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Acesso rapido
ao produto

Mesa Frigorífica GN1/1 Inox 3 Portas Inox

Informacoes do Produto

SKU: CHGN3200TN Modelo: GN3200TN

Marca: CLIMA EAN: N/D

Peso: 125 kg Dimensões: 1795 x 700 x 960 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo GN3200TN

Descricao Resumida



Mesa frigorífica GN1/1 em aço inoxidável com 3 portas, 465L de capacidade e controlo

digital. Ideal para cozinhas profissionais exigentes.

Descricao Completa

mesa frigorífica GN1/1 — Mesa Refrigerada – Principais Vantagens

Esta mesa refrigerada profissional, fabricada integralmente em aço inoxidável, é um equipamento

robusto e fiável para qualquer cozinha profissional. O design inteligente com cantos arredondados no

interior e uma bancada com para-choques sanitário de 100 mm facilita imenso a limpeza diária,

garantindo os mais elevados padrões de higiene. A sua construção em aço inoxidável garante uma

durabilidade excecional e resistência à corrosão, pontos cruciais em ambientes de trabalho

exigentes.

Com portass com fecho automático e puxador integrado, este balcão frigorífico oferece praticidade e

eficiência energética, poupando custos operacionais significativos a longo prazo. O controlo

eletrónico e digital da temperatura permite uma gestão precisa do arrefecimento interno, essencial

para a conservação adequada dos alimentos. A mobilidade é assegurada por rodízios robustos,

possibilitando a fácil reorganização do espaço da cozinha sempre que necessário, sem grandes

esforços ou complicações.

Aplicações Profissionais

Este móvel de refrigeração é ideal para restaurantes, cafés, hotéis e outras unidades de restauração

que necessitem de um espaço de trabalho adicional com capacidade de armazenamento refrigerado.

A sua versatilidade permite que seja utilizada como base para a preparação de alimentos, enquanto

mantém ingredientes frescos e acessíveis. Perfeita para estabelecimentos com volume elevado,

onde a organização e a eficiência são prioritárias para um serviço de qualidade.

Pode ser integrada em linhas de confeção ou áreas de sala, funcionando como suporte para chefes

de cozinha e empregados. Garante a manutenção da cadeia de frio no local de trabalho, contribuindo

para a segurança alimentar e otimização dos processos. A sua utilização é transversal a diversos

tipos de cozinhas, desde as tradicionais às mais modernas, adaptando-se às necessidades

específicas de cada espaço.

Características Técnicas

Dimensões exteriores 1795x700x960h mm



Dimensões interiores 1230x580x589h mm

Dimensões com embalagem 1840x740x1010h mm

Peso 125 kg

Capacidade bruta 465 litros

Temperatura -2 /+8 (ºC)

Classe climática 4

Classificação energética B

Consumo 876 kWh/ano

Refrigerante R290

Potência 208 W

Tensão 230 V

N.º de portas 3

N.º de prateleiras 3 (ajustáveis)

Dimensões das prateleiras 330×530 mm

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de armazenamento deste equipamento refrigerado?

A mesa frigorífica oferece uma capacidade bruta de 465 litros, ideal para armazenar uma grande

variedade de produtos e ingredientes essenciais para a sua cozinha.

Porque devo escolher um equipamento fabricado em aço inoxidável?

O aço inoxidável garante maior durabilidade, resistência à corrosão e facilita a limpeza, sendo crucial

para manter os padrões de higiene exigidos nas cozinhas profissionais.

Este balcão frigorífico possui controlo de temperatura?

Sim, o equipamento integra um controlo eletrónico e digital da temperatura e descongelação,

permitindo ajustes precisos para uma conservação otimizada dos alimentos.

É fácil mover este balcão refrigerado na cozinha?

Sim, a mesa frigorífica está equipada com rodízios de alta qualidade, que facilitam a sua deslocação

e reorganização do espaço de forma prática e sem esforço.

Quais os benefícios das portas com fecho automático?

As portas com fecho automático e fecho de abertura automático contribuem para a poupança de



energia, além de simplificarem o manuseamento diário na azáfama da cozinha profissional.


