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Vitrine Refrigerada Expositora de Balcao 6xGN1/4

Informacoes do Produto

SKU: CHVRX1400330SL Modelo: VRX1400330SL
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 23 kg Dimensdes: 1400 x 335 x 270 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo VRX1400330SL

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada de balcdo em acgo inox AISI-304 para 6 tabuleiros GN1/4. Controlo

digital de temperatura (+2/+8°C). Ideal para exposicéo e preparacao na restauragao.

Descricao Completa

Vitrine de Balcdo — Principais Vantagens

Concebida para a exposicdo e preparacdo de alimentos, esta vitrine refrigerada é uma solucéo
pratica e eficiente para o seu estabelecimento. A sua construcdo robusta em aco inoxidavel AlSI-304
assegura durabilidade e higiene, enquanto o controlo digital de temperatura garante a conservacao
ideal dos produtos. Perfeita para qualquer espaco que exija refrigeracédo fiavel e visivel.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, pastelarias, take-aways e outros estabelecimentos de hotelaria, esta unidade
de exposicao refrigerada é versatil para a preparacéo e servico de uma vasta gama de alimentos.
Desde ingredientes para saladas e sanduiches a pequenas por¢cbes de sobremesas ou tapas, 0
equipamento adapta-se as necessidades da sua cozinha profissional, otimizando o fluxo de trabalho
e apresentando os produtos de forma apelativa.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 6 tabuleiros GN1/4 (max. 150 mm profundidade)
Temperatura +2/+8 °C

Poténcia 125 W

Tensé&o 230V

Dimens®&es Exteriores (CxPxA) 1400 x 335 x 270 mm

Dimensdes Interiores (CxPxA) 1045 x 245 x 155 mm

Dimensdes com Embalagem (CxPxA) 1440 x 375 x 310 mm
Peso 23 kg

Classe Climatica 4



Gas Refrigerante R-290

Material Aco inoxidavel AlSI-304 (interior e exterior)
Isolamento Poliuretano injetado, 40 mm espessura
Refrigeracao Estatica por placa de frio com condensacédo ventilada
Compressor EMBRACO

Controlo Digital de temperatura e descongelacao

Perguntas Frequentes

1. Que tipo de tabuleiros GN sdo compativeis com esta vitrine refrigerada?

Esta vitrine foi concebida para acomodar tabuleiros GN1/4, com uma profundidade méxima de 150
mm, perfeitos para a exposicdo compacta de ingredientes e alimentos. Os tabuleiros nédo estdo
incluidos com a aquisicédo do equipamento.

2. Qual é a gama de temperatura que este equipamento de refrigeracdo suporta?<nA vitrine
opera numa faixa de temperatura entre +2 e +8 °C, garantindo a frescura e a seguranca alimentar
dos produtos expostos. Ideal para artigos que necessitam de ser mantidos refrigerados durante o

servigo.

3. Onde pode ser utilizada esta vitrine de balcdo?E um equipamento extremamente versatil,
adequado para pizzarias, cafetarias, restaurantes, snack-bares e qualquer negocio de restauracdo
que precise de expor e preparar alimentos frescos sob refrigeracéo.

4. Qual a espessura do isolamento e que material € utilizado?A vitrine possui um isolamento de
40 mm de espessura, feito de poliuretano injetado, que garante uma excelente eficiéncia térmica e
contribui para a poupanca energética do aparelho.

5. O controlo de temperatura é facil de usar e preciso?Sim, a vitrine est4 equipada com um
controlo digital de temperatura e descongelagdo, permitindo uma gestdo precisa e eficiente do
consumo de energia. A sua interface intuitiva facilita a monitorizacéo e ajuste da temperatura.



