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Acesso rapido
ao produto

Disco de Corte Julienne para Processador 4 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHHU4 Modelo: HU4

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo HU4

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Disco de corte Julienne de 4 mm em alumínio para processadores, ideal para

restaurantes e hotelaria, garantindo cortes uniformes e eficientes.

Descricao Completa

Disco Julienne 4mm — Disco Julienne — Principais Vantagens

Este disco de corte é um acessório essencial para qualquer cozinha profissional, permitindo a

preparação rápida e eficiente de vegetais em formato julienne de 4 mm. A sua construção em

alumínio garante durabilidade e resistência à corrosão, sendo ideal para uso intensivo em ambientes

de restauração. Facilita o trabalho diário, otimizando o tempo de preparação e garantindo cortes

uniformes para uma apresentação impecável dos pratos.

Aplicações Profissionais

Concebido para processadores de alimentos industriais, este acessório é perfeitamente adequado

para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer estabelecimento de hotelaria que necessite de

preparar grandes volumes de alimentos. O corte tipo julienne é amplamente utilizado em saladas,

guarnições, sopas e numerosos pratos que exigem uma apresentação cuidada. A sua versatilidade

torna-o indispensável na linha de preparação de qualquer chef ou cozinheiro profissional.

Características Técnicas

Tipo de corte Julienne

Espessura de corte 4 mm

Material Alumínio

Perguntas Frequentes

Para que tipo de equipamentos este disco é compatível?

Este disco foi concebido para ser utilizado em processadores de alimentos ou cortadores

profissionais, garantindo um encaixe perfeito e um desempenho ideal.

Qual a durabilidade esperada de um disco de alumínio?

Fabricado em alumínio de alta qualidade, este disco oferece excelente durabilidade e resistência ao

desgaste, mesmo sob uso contínuo em cozinhas profissionais. A manutenção adequada prolongará

ainda mais a sua vida útil.



É fácil de limpar e manter?

Sim, o material de alumínio permite uma limpeza fácil e rápida. Recomenda-se a lavagem manual

com água e detergente neutro para preservar as suas propriedades de corte e higiene.

Posso cortar outros alimentos além de vegetais?

Embora otimizado para vegetais, pode ser usado para cortar outros alimentos com textura

semelhante, como queijos firmes, sempre respeitando a espessura de corte de 4 mm.

Existe alguma recomendação especial para o armazenamento?

Para evitar danos ou perdas de fio, o disco deve ser armazenado num local seguro e seco,

preferencialmente na sua embalagem original ou num suporte apropriado.


