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Torneira Misturadora Monocomando de Bancada para Cozinha

Profissional
Informacoes do Produto
SKU: CHO021024 Modelo: 021024
Marca: CLIMA EAN: N/D
Imagens do Produto
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Modelo 021024
Marca CLIMA

Descricao Resumida



Torneira misturadora monocomando de bancada com bica auxiliar, ideal para cozinhas

profissionais e setores de hotelaria. Eficaz e duradoura.

Descricao Completa

Torneira Monocomando — Principais Vantagens

Esta torneira de lavatério de bancada, com misturadora monocomando e bica auxiliar, € concebida
para oferecer a maxima funcionalidade e durabilidade em ambientes de cozinha exigentes. O seu
design robusto e os materiais de alta qualidade garantem um desempenho superior, facilitando as
operacdes diarias de lavagem e preparacdo em restaurantes, cafés e outras instalacdes de hotelaria.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é ideal para cozinhas de restaurantes, bares, hotéis e pastelarias, onde a
eficiéncia e a resisténcia séo cruciais. A sua versatilidade permite uma utilizacdo variada, desde o
enchimento de grandes recipientes com a bica giratoria, até a lavagem direcionada com a ducha
auxiliar, tornando-a numa escolha inteligente para gestores de espacos comerciais que procuram
otimizar as suas operagfes. A instalacdo em bancada de trabalho proporciona estabilidade e
integracao perfeita na sua linha de producao.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Torneira Duche de 2 Aguas

NUmero de Orificios 1

Instalacéo De Mesa/Bancada

Torneira Auxiliar Sim

Tipo de Manipulo Monocomando (Alavanca Unica)

Perguntas Frequentes

Que tipo de instalacao é necesséaria para esta torneira?

Esta torneira foi concebida para instalagdo em bancadas, necessitando de um Unico orificio para
fixacdo. E um processo direto que se integra facilmente na maioria das configuracdes de cozinhas
profissionais.



Quais sao os principais beneficios da torneira auxiliar?

A torneira auxiliar permite um controlo mais preciso do fluxo de agua, ideal para enxaguar alimentos
ou utensilios de forma rapida e eficiente. Melhora a flexibilidade e a produtividade na area de
lavagem.

E facil regular a temperatura da &gua com o manipulo monocomando?

Sim, o manipulo monocomando permite ajustar a temperatura e o fluxo da agua com um Unico
movimento, proporcionando uma ergonomia superior e poupanca de tempo durante as operagdes
intensas.

Este modelo é adequado para lavagem de loica de grande volume?
Absolutamente. Com duas saidas de agua (ducha e bica principal), esta torneira é perfeitamente
adequada para operacoes de lavagem de loica de grande volume, garantindo rapidez e eficacia.

Esta torneira possui alguma caracteristica de economia de agua?
Embora a descricdo ndo especifique, a eficiéncia proporcionada pelo controlo preciso do fluxo e da
temperatura através do manipulo monocomando pode contribuir para uma gestdo mais consciente

do uso da agua na sua cozinha.



