
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/06/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Torneira de Duche Profissional de Bancada 1 Água

Informacoes do Produto

SKU: CH021019 Modelo: 021019

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 021019

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Torneira de duche profissional para bancada, com 1 fluxo de água e instalação de 1

orifício, ideal para cozinhas em restaurantes e hotelaria.

Descricao Completa

Torneira Profissional — Principais Vantagens

Concebida para otimizar as operações diárias, esta misturadora de bancada de instalação num

orifício é a solução ideal para cozinhas profissionais. A sua construção robusta garante durabilidade

e desempenho consistente, suportando as exigências de ambientes de restauração movimentados.

Simplifique o processo de lavagem e mantenha os mais elevados padrões de higiene na sua área de

trabalho.

Equipada com um único fluxo de água, esta opção de mesa oferece funcionalidade e eficiência. A

operação é intuitiva e permite um controlo preciso, essencial para tarefas que exigem rapidez e rigor.

Garanta uma fonte de água fiável e de fácil acesso para todas as suas necessidades de limpeza e

preparação.

Aplicações Profissionais

Esta torneira é perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes e hotéis a

cozinhas industriais e snack-bares. É particularmente útil em zonas de pré-lavagem, bancadas de

preparação de alimentos ou em qualquer local onde seja necessária uma fonte de água controlada e

eficiente. A sua instalação em tampo de mesa oferece versatilidade e adaptação a diferentes

configurações de espaço, facilitando a criação de uma estação de trabalho ergonómica e funcional.

Características Técnicas

Tipo de Instalação Bancada, 1 Orifício

Fluxo de Água 1 Água

Marca CLIMA

Perguntas Frequentes

Para que tipo de utilização esta torneira é mais adequada?

É ideal para uso profissional em cozinhas de restaurantes, hotéis e estabelecimentos de restauração

rápida, onde a durabilidade e a funcionalidade são prioritárias.



Qual a vantagem de ter apenas 1 orifício para instalação?

A instalação de 1 orifício simplifica o processo de montagem na bancada e confere um aspeto mais

limpo e minimalista à sua área de trabalho.

Esta torneira pode ser utilizada com água quente e fria?

Este modelo específico é concebido para 1 água, o que significa que opera com uma única

temperatura predefinida. Para água quente e fria, seria necessário um modelo misturador.

Que tipo de manutenção é necessária para este equipamento?

A manutenção regular inclui a limpeza da superfície com produtos suaves e a verificação periódica

das ligações para garantir que não há fugas e que o fluxo de água é constante.

É fácil substituir esta torneira por outro modelo no futuro?

Sim, dada a sua instalação padrão de 1 orifício, a substituição por outro modelo compatível no futuro

é simples e pode ser realizada com um mínimo de interrupção.


