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Acesso rapido
ao produto

Chocolateira Profissional 5Lt Branca 230V/800W

Informacoes do Produto

SKU: CHSCIROCCO5 Modelo: SCIROCCO5

Marca: CLIMA EAN: N/D

Peso: 6 kg Dimensões: 260 x 320 x 490 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo SCIROCCO5

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Chocolateira profissional de 5 litros, ideal para servir bebidas quentes. Mantém a

temperatura e a consistência perfeita. Capacidade: 5Lt. Potência: 800W. Dimensões:

260x320x490mm.

Descricao Completa

chocolateira profissional — Chocolateira Branca — Principais Vantagens

Esta máquina de bebidas quentes destaca-se pela sua capacidade generosa e versatilidade,

concebida para atender às rigorosas exigências de estabelecimentos de restauração, hotelaria e

cafetarias. Garante uma mistura homogénia e um aquecimento eficiente, evitando que o produto se

queime e assegurando uma consistência densa e cremosa para cada dose. O seu design atrativo

complementa qualquer ambiente profissional, enquanto a facilidade de limpeza promove os mais

elevados padrões de higiene.

Aplicações Profissionais

Ideal para hotéis, restaurantes, pastelarias e cantinas que desejam servir bebidas quentes de

excelência, como chá, café, leite e, especialmente, chocolate quente. A sua capacidade de 5 litros e

o controlo de temperatura ajustável até 90°C tornam-na perfeita para manter grandes volumes de

bebida a uma temperatura ideal, satisfazendo um fluxo constante de clientes. É uma adição valiosa

para qualquer zona de pequeno-almoço, buffet ou serviço de cafetaria.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Capacidade 5 litros

Temperatura 30-90 °C

Tensão 230 V

Potência 800 W

Peso 6 kg

Dimensões (LxPxA) 260x320x490 mm



Característica Detalhe

Material Policarbonato de alta qualidade

Acabamento Branco

Perguntas Frequentes

Como funciona o controlo de temperatura?

O equipamento possui um controlo de temperatura ajustável infinitamente variável, que permite

selecionar e manter a temperatura entre 30°C e 90°C para as suas bebidas.

É possível usar a chocolateira para outras bebidas além de chocolate?

Sim, a sua versatilidade permite preparar e aquecer uma vasta gama de bebidas, incluindo chá, café,

leite e outras opções cremosas, garantindo sempre a temperatura ideal.

Como se realiza a limpeza do recipiente e da torneira?

O recipiente transparente e a torneira anti-gotas são facilmente removíveis, mesmo com produto no

interior, facilitando uma limpeza completa e higiénica após cada utilização.

O equipamento garante uma mistura uniforme da bebida?

Sim, o sistema de mistura foi concebido para evitar que os ingredientes se depositem no fundo,

assegurando uma consistência perfeita e homogénea em todas as doses servidas.

Qual o impacto do seu funcionamento no ambiente de trabalho?

A chocolateira opera de forma silenciosa, contribuindo para um ambiente de trabalho mais agradável

e permitindo que os seus clientes e equipa desfrutem da tranquilidade.


