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Acesso rapido
ao produto

Suporte para Doseador de Churros Profissional DTM64

Informacoes do Produto

SKU: CHDTM7 Modelo: DTM7

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 820 x 1000 x 1100 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo DTM7

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Suporte profissional para doseador de churros DTM64, otimiza espaço e garante

estabilidade na produção. Essencial para pastelarias e restauração rápida.

Descricao Completa

suporte doseador churros DTM64 — Suporte para Churros — Principais Vantagens

Este suporte profissional foi concebido especificamente para complementar o doseador automático

de churros DTM64, otimizando o espaço e a eficiência na sua cozinha. Garante estabilidade e

segurança, permitindo uma operação fluida e contínua na preparação de churros, um doce bastante

apreciado. A estrutura robusta e o design funcional são pensados para ambientes de alta demanda,

onde a organização e a rapidez são cruciais para o sucesso do negócio.

Aplicações Profissionais

Ideal para pastelarias, confeitarias, feiras gastronómicas e estabelecimentos de restauração rápida

que desejam elevar a qualidade e a agilidade na produção de churros. A integração perfeita com o

doseador DTM64 torna-o uma solução indispensável para negócios que procuram otimizar o seu

fluxo de trabalho e oferecer um produto fresco e delicioso aos seus clientes. É uma aposta segura

para quem procura fiabilidade e durabilidade no seu equipamento de pastelaria.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Modelo Compatível Doseador de Churros DTM64

Dimensões (LxPxA) 820x1000x1100 mm

Perguntas Frequentes

Este suporte é compatível com outros doseadores de churros?

Não, este suporte foi especificamente projetado para o doseador automático de churros DTM64,

garantindo um encaixe perfeito e segurança durante o uso.

Qual o material de fabrico deste suporte?

A descrição original não especifica o material, mas equipamentos profissionais desta natureza são

frequentemente fabricados em inox para durabilidade e higiene.



Como contribui este suporte para a otimização da produção?

Ao proporcionar uma base estável e ergonómica para o doseador, este suporte agiliza o processo de

confeção, melhorando a eficiência e a segurança da sua equipa.

É fácil de montar e instalar na cozinha?

O suporte é geralmente concebido para uma montagem simples e intuitiva, permitindo uma rápida

integração no ambiente de trabalho.

Este produto requer alguma manutenção especial?

Para assegurar a longevidade, recomenda-se uma limpeza regular com produtos adequados para

superfícies de cozinha, mantendo as condições de higiene.


