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Fry Top Elétrico Profissional A¢co Retificado 8mm 550x430mm

Informacoes do Produto

SKU: CHEG-818 Modelo: EG-818

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo EG-818

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Grelhador de placa elétrico profissional com superficie em aco retificado de 8mm.

Controlo termostatico preciso para confecdo versatil.

Descricao Completa

Fry Top Elétrico — Grelhador de Placa Elétrico — Principais Vantagens

Este fogdo de bancada em aco retificado € uma adicdo robusta e eficiente para qualquer cozinha
profissional, oferecendo durabilidade excecional e desempenho consistente. Concebido para uma
vasta gama de preparacdes culinarias, permite-lhe confecionar alimentos de forma rapida e uniforme,
garantindo resultados de alta qualidade. A protecdo contra salpicos integrada mantém a area de
trabalho limpa, enquanto o sistema de recolha de gorduras facilita a manutencgao.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, bares, snack-bares e servicos de catering, este aparelho elétrico é versatil e
adapta-se a diversas necessidades. A sua capacidade de atingir temperaturas entre 50°C e 300°C
rapidamente, com controlo termostatico automatico, torna-o perfeito para grelhar carnes, peixes,
vegetais e outros alimentos. Os pés de borracha asseguram estabilidade, mesmo em ambientes de
trabalho dinamico, tornando-o uma escolha fiavel para a sua equipa.

Caracteristicas Técnicas

Espessura da placa 8 mm

Controlos 1

Poténcia 3,0 kW

Tenséo 230V

Dimensdes da placa (LxP) 550x350 mm
Dimensdes (LxPxA) 550x450x240 mm

Perguntas Frequentes

A superficie da placa é facil de limpar?
Sim, a superficie lisa do grelhador em aco retificado e o tabuleiro de recolha de gordura amovivel
foram desenhados para uma limpeza simples e rapida.



Qual a gama de temperatura que este aparelho consegue atingir?
Este equipamento pode atingir temperaturas entre 50°C e 300°C, ajustaveis através do controlo
automatico do termostato, permitindo uma confeg&o precisa.

Este aparelho é adequado para que tipo de estabelecimentos?
E ideal para uma ampla variedade de estabelecimentos como restaurantes, bares, snack-bares e
operacdes de venda ambulante, devido a sua versatilidade e durabilidade.

Garantia seguranca durante a utilizacao?
Sim, a protecdo contra salpicos integrada e os pés de borracha antiderrapantes garantem uma
operacao segura e estavel, protegendo o ambiente de trabalho.

E facil de instalar e usar?
O aparelho foi concebido para ser robusto e de alta qualidade, garantindo facilidade de utilizagéo e
controlo intuitivo da temperatura para comecar a trabalhar rapidamente.



