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Ficha tecnica gerada em: 03/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Fry Top a Gas Cromado 1 Valvula 2,7 kW - 500 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHGGN-500D Modelo: GGN-500D

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo GGN-500D

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Fry Top a gas profissional de 2,7 kW com placa cromada de 16 mm para cozinhas de

hotelaria. Design robusto em inox, ignicdo automatica e gaveta de gorduras.

Descricao Completa

Fry Top a gds — Grelhador a Gas - Principais Vantagens

Este equipamento profissional, fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, oferece um design
elegante e uma construcdo robusta, ideal para as exigéncias de qualquer cozinha industrial. A sua
funcionalidade a gas propano-butano assegura um desempenho culinario superior, permitindo
preparar uma diversidade de alimentos com rapidez e eficiéncia. A placa otimizada para o servigo
intensivo facilita a confecéo e garante exceléncia nos resultados, complementando a qualidade dos
seus pratos.

Integrando tecnologia avancada, este grelhador possui queimadores a gas de elevada eficacia e
valvulas de gas de alta fiabilidade que garantem poténcia excecional e seguranca operacional. O
controlo de chama ajustavel (alta/baixa) e o dispositivo de seguranca contra falha de chama
proporcionam tranquilidade e controlo preciso durante a confegdo. A ignicdo piezoelétrica
automatica, pratica e duradoura, eleva a comodidade, enquanto a gaveta de gorduras em acgo
inoxidavel, integrada no armario, simplifica a limpeza.

AplicacOes Profissionais

Desenvolvido para atender as rigorosas necessidades de restaurantes, hotéis, cafetarias e outros
estabelecimentos de restauracao, este fry top a gas € um aliado indispenséavel. A sua performance
consistente e a facilidade de manutencgéo tornam-no perfeito para cozinhar carnes, peixes, vegetais e
ovos, assegurando sempre uma confecéo uniforme e de alta qualidade. E uma solucéo versatil que
se adapta a diversos ambientes culinarios, desde cozinhas de hotelaria a espacos de restauracdo
rapida, garantindo satisfacao culinaria em todas as utilizacoes.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Material de Construcéo Aco inoxidavel de alta qualidade

Tipo de Queimadores A gas de alta eficiéncia



Caracteristica

Valvulas de Gas

Ignicéo
Gaveta para Gorduras
Painéis

Certificacéo

Gas

Espessura da Placa
Tipo de Placa
Valvulas de Gés
Poténcia

Dimensdes da Placa
(LxPxA)

Dimensodes Globais
(LxPxA)

Perguntas Frequentes

Detalhe

Alta qualidade com controlo de chama alta/baixa e dispositivo de
seguranca contra falha

Piezoeléctrica automatica

Em aco inoxidavel, integrada
Traseiro e lateral em ago inoxidavel
CE

Pré-ajustado para propano-butano, injetores para gas natural
incluidos

16 mm

Grilha em aco retificado com cromagem dura

2,7 kW

496x398 mm

500x530x305 mm

Qual é o tipo de gas utilizado por este fry top?

Este fry top vem pré-ajustado para gas propano-butano, sendo também fornecidos injetores para a

conversdo para gas natural, oferecendo flexibilidade de utilizacao.

O equipamento é facil de limpar?

Sim, a gaveta para gorduras em aco inoxidavel esta integrada no design, facilitando a remocéo e

limpeza apés cada uso.

E seguro utilizar este fry top em cozinhas profissionais?

Com certeza, o equipamento dispde de uma valvula de gas com controlo de chama (alta/baixa) e um
sistema de seguranca contra a falha da chama, garantindo operagdo segura em ambientes de

trabalho intenso.



Que tipo de placa possui e qual a sua espessura?
A placa de cozedura € de cromo duro em aco retificado, com uma espessura de 16 mm,
proporcionando uma distribuicdo uniforme do calor e durabilidade.

Quais as dimensdes gerais deste fry top?
As dimensoes totais do equipamento sdo 500 mm de largura, 530 mm de profundidade e 305 mm de
altura, tornando-o compacto e adequado para cozinhas com espaco limitado.



