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Fritadeira a Gas Profissional 18L - Linha 550/600

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

CHGF-181

CLIMA

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

GF-181

N/D

230 x 270 x 130 cm

Especificacoes

Marca

Modelo
Importado em
Importado por

WooCommerce ID

CLIMA

GF-181

20/04/2026

ruimedalha@hotelequip.pt

19374



Outros Atributos Marca: CLIMA
Preco Otimizado 612,85 €

Estado Optimizacao pending

Descricao Resumida

Fritadeira a gas profissional de 18 litros para restauracao. Eficiéncia e seguranca, ideal

para cozinhas de alto débito. Controlo termostético preciso.

Descricao Completa

Fritadeira a Gas — Principais Vantagens

Concebida para o ambiente profissional exigente, esta fritadeira a gas de elevado desempenho é a
solucéo ideal para restaurantes, snack-bares e qualquer cozinha industrial que procure eficiéncia e
durabilidade. Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garante uma longa vida util e facil
manutencdo, enquanto a sua tecnologia avancada otimiza o processo de fritura, assegurando
resultados consistentemente excelentes.

Equipada com um queimador potente, chama piloto com termopar e ignicao eletrénica, oferece uma
operacao segura e simples. A regulacdo termostatica da temperatura assegura controlo preciso,
fundamental para a confecdo de alimentos fritos crocantes e saborosos, desde batatas fritas a
diversos petiscos. Drenar o 6leo € uma tarefa rapida e higiénica gracas a torneira integrada,
facilitando a limpeza e a troca, um aspeto crucial em cozinhas com alto volume de trabalho.

Aplicacdes Profissionais

Esta unidade de confecdo € perfeita para estabelecimentos de restauracdo rapida, hotelaria e
cozinhas de cantinas. A sua capacidade de 18 litros permite gerir grandes volumes de producéo,
tornando-a indispensavel para servicos de almoco e jantar movimentados. Gragcas aos seus pés
regulaveis em altura, encaixa-se perfeitamente em diferentes configuraces de cozinha, adaptando-
se as necessidades ergonémicas da sua equipa. E uma aliada robusta para qualquer cozinheiro que
pretenda controlo total sobre a fritura, garantindo a satisfacédo dos clientes.

Caracteristicas Técnicas

Torneira de esgoto Sim



Capacidade de 6leo 17 litros

Poténcia 12,0 kW

Dimens®8es do cesto (LxPxA) 230x270x130 mm
Dimensdes (LxPxA) 320x630x645 mm
Certificacéo CE

Combustivel Gas butano / propano
Material Aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade de 6leo desta fritadeira de alto rendimento?
Esta fritadeira industrial tem uma capacidade de 6leo de 17 litros, ideal para cozinhas profissionais
com necessidade de fritura continua e elevada demanda.

2. Que tipo de gas é compativel com este equipamento?
A fritadeira foi concebida para funcionar exclusivamente com gas butano ou propano, garantindo
flexibilidade na sua instalacao e utilizacdo em diversos locais.

3. E facil de limpar?
Sim, a torneira de esgoto integrada permite uma drenagem rapida e eficiente do 6leo, agilizando o
processo de limpeza diaria e mantendo a higiene na sua cozinha.

4. Possui controlo de temperatura?
Dispde de regulacédo termostatica da temperatura, 0 que proporciona um controlo preciso para fritar
diferentes tipos de alimentos, assegurando a qualidade e crocancia desejadas.

5. Esta fritadeira possui mecanismos de seguranca?
Sim, o equipamento inclui uma valvula de seguranga com chama piloto e termopar, assim como um
alarme sonoro em caso de falha, garantindo uma operagéo segura em todos os momentos.



