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Fritadeira Elétrica Profissional Dupla 14+14L com Movel

Informacoes do Produto

SKU: CHEF-162VvC Modelo: EF-162VC
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 230 x 250 x 100 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EF-162VC

Importado em 20/04/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt

WooCommerce ID 19372



Outros Atributos Marca: CLIMA
Preco Otimizado 979,53 €

Estado Optimizacao pending

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional de 14+14 litros com movel, em aco inoxidavel. Ideal para

restauracao, possui controlo preciso de temperatura e multiplos sistemas de seguranca.

Descricao Completa

Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Concebida para o ambiente exigente da cozinha profissional, esta cuba de fritura elétrica de 14+14
litros oferece um desempenho excecional e fiabilidade. Fabricada em aco inoxidavel robusto, garante
durabilidade e elevada resisténcia a corrosao, sendo ideal para restaurantes e bares que procuram
otimizar o processo de fritura e oferecer experiéncias gastronomicas memoraveis. O controlo preciso
da temperatura, aliado a multiplas funcionalidades de segurancga, assegura uma operacgao eficiente e
sem preocupagoes.

Aplicagcbes Profissionais

Esta fritadeira automatica € uma solucéo versatil para qualquer estabelecimento que necessite de
uma cozedura rapida e de alta qualidade. E particularmente adequada para a confecdo de grandes
volumes de fritos, desde batatas a outros petiscos, garantindo resultados consistentes e crocantes. A
facilidade de limpeza e drenagem do Oleo torna-a uma mais-valia para cozinhas movimentadas,
contribuindo para uma maior produtividade e higiene. Um equipamento indispensavel para hotelaria
e restauracdo moderna.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Capacidade de 6leo 12 + 12 litros

Poténcia 5,00 + 5,00 kW



Caracteristica Detalhe

Tensao 230V

Dimensdes do Cesto 230x250x100 mm (LxPxA)

Dimensdes Totais 740x550x910 mm (LxPxA)
Material Aco Inoxidavel
Controlo de i i i

Termoéstato regulavel até 190°C
Temperatura

Termostato de seguranca com corte a 210°C e micro-interrutor de
Seguranca

seguranga
Aquecimento Elementos de aquecimento blindados em aco inoxidavel
Drenagem de Oleo Torneira integrada na base do carter
Pés Pés em aco inoxidavel com regulacéo em altura
Acessorios Incluidos Tampa em aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade real de 6leo desta fritadeira?
A fritadeira possui duas cubas, cada uma com uma capacidade de 6leo de 12 litros, perfazendo um
total de 24 litros para uma operacao eficiente.

E facil limpar esta fritadeira profissional?
Sim, o tabuleiro de 6leo fixo possui cantos arredondados, o que torna a limpeza da fritadeira muito
mais simples e rapida, essencial em ambientes de restauracao.

Que tipo de seguranca oferece este equipamento?

Este equipamento integra um termoéstato de segurancga que corta a 210°C, com rearme manual, e um
micro-interrutor de seguranca que desativa 0 aquecimento ao remover a cabeca, garantindo a
protecao do utilizador.

A fritadeira atinge rapidamente a temperatura desejada?
Sim, os elementos de aquecimento blindados em aco inoxidavel de alto desempenho permitem que a
fritadeira atinja a temperatura de trabalho ideal de forma célere e eficaz.

Este modelo é adequado para todos os tipos de estabelecimentos comerciais?

A sua construcdo em aco inoxidavel e as caracteristicas de seguranca e eficiéncia tornam-na ideal
para refeitérios, cafetarias e outros negécios do ramo alimentar que requerem um equipamento
robusto e fiavel.



