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Fritadeira Elétrica Dupla 10+10L — Com Torneira

Informacoes do Produto

SKU: CHEF-102V Modelo: EF-102V
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 200 x 220 x 100 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo EF-102V

Importado em 20/04/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt

WooCommerce ID 19364



Outros Atributos Marca: CLIMA
Preco Otimizado 472,77 €

Estado Optimizacao pending

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional de 10+10L com torneira. Dupla cuba para maior
produtividade e controlo de temperatura individualizado. Essencial para cozinhas de

alta procura.

Descricao Completa

Concebida para cozinhas de alta exigéncia, esta fritadeira industrial de dupla cuba é a solucao ideal
para restaurantes e estabelecimentos de restauracéo rapida. A sua configuracdo de 10 + 10 litros
permite preparar grandes volumes de alimentos fritos com eficiéncia, garantindo um desempenho
superior e resultados crocantes em cada utilizagéo.

Fabricada integralmente em aco inoxidavel de qualidade superior, esta unidade assegura uma
resisténcia notavel a corrosao, facilitando a limpeza e manutencédo, elementos cruciais em qualquer
ambiente profissional. A inclusdo de uma torneira para drenagem do 6leo simplifica o processo de
esvaziamento e higienizacdo, contribuindo para uma operacao mais limpa e segura.

fritadeira elétrica industrial — Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

e Controlo Preciso de Temperatura: O termdstato sensivel mantém o 6leo na temperatura
exata desejada (até 190°C), crucial para a consisténcia dos alimentos e seguranca alimentar.

e Seguranca Avancada: Equipada com termoéstato de segurangca que corta a energia
automaticamente a 210°C e microinterruptor que desativa as resisténcias ao remover a
cabeca, prevenindo acidentes.

e Aquecimento Rapido e Eficiente: Elementos de aquecimento blindados em aco inoxidavel
garantem uma recuperagao térmica veloz, otimizando o tempo de confecao.

e Facilidade de Manutencéao: O tabuleiro de 6leo fixo com cantos arredondados e a torneira de
drenagem integrada tornam a limpeza pds-uso simples e eficaz.

e Estabilidade Reforcada: Pés de borracha antiderrapantes proporcionam uma base firme e
segura, essencial para a operagdo em ambientes de cozinha movimentados.

Aplicagcbes Profissionais



Esta fry-top dupla € uma aquisicdo valiosa para a sua cozinha. Desde pequenos cafés a grandes
restaurantes e hotéis, a sua versatilidade permite confecionar uma vasta gama de pratos, desde
batatas fritas crocantes, a rissois, pasteis de bacalhau e outros petiscos, até aos pratos principais
mais elaborados. A capacidade de operar cada cuba de forma independente otimiza o fluxo de
trabalho, permitindo a confe¢do simultanea de diferentes tipos de alimentos sem contaminacdo de
sabores.

E particularmente adequada para negécios com volume elevado de clientes, onde a rapidez e a
qualidade sdo cruciais. A construcéo robusta e os mecanismos de seguranca integrados asseguram
um investimento duradouro e fiavel, reduzindo os custos de manutencdo e aumentando a
produtividade da sua equipa.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor

Capacidade de 6leo ) ) .
10 + 10 litros (8 litros de Oleo para cada cuba)

por cuba
Poténcia 3,0 + 3,0 kW
Tensao 230V

Dimensodes do cesto
(LxPxA)

200 x 220 x 100 mm

Dimensdes (LxPxA) 570 x 470 x 345 mm
Material Aco inoxidavel

Termdéstato de i}
. Até 190°C
regulacao

Termoéstato de
Corte a 210°C com rearme manual
seguranca

o Contactor, microinterruptor de seguranca, elementos de aquecimento
Caracteristicas ] ] o .
o ) blindados, interruptor ON/OFF, luz indicadora de estado, pés
adicionais ] L
antiderrapantes, tampa em ago inoxidavel.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade real de 6leo por cuba?
Cada cuba tem uma capacidade maxima de 10 litros, mas o volume de 6leo recomendado para uma
utilizacéo eficiente e segura € de 8 litros por cuba, permitindo a imersao adequada dos alimentos e



minimizando salpicos.

Como é feita a limpeza e manutencéao da fritadeira?
A concecdo em aco inoxidavel com tabuleiro de éleo de cantos arredondados e a torneira de
drenagem integrada facilitam a limpeza. O design permite um esvaziamento rapido do 6leo e uma

higienizagéo eficaz, garantindo a conformidade com as normas sanitarias.

Esta fritadeira oferece seguranca durante a utilizacéo?

Sim, o equipamento integra um termdstato de seguranga com corte automatico aos 210°C e um
microinterruptor que desativa 0 aquecimento quando a cabeca é removida. Estas caracteristicas
proporcionam um ambiente de trabalho mais seguro para a sua equipa.

Posso controlar as temperaturas das cubas de forma independente?

Sim, esta fritadeira de dupla cuba permite o controlo individual da temperatura para cada uma das
cubas. Isso confere flexibilidade para cozinhar diferentes alimentos em simultaneo, cada um a sua
temperatura ideal.

Qual aimportéancia dos elementos de aguecimento blindados?

Os elementos de aquecimento blindados em aco inoxidavel sdo cruciais para um aquecimento rapido
e uniforme do 6leo. Garantem que a fritadeira atinja a temperatura de trabalho ideal em pouco
tempo, maximizando a eficiéncia energética e a produtividade.



