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Fry Top a Gas de Mesa Cromada Lisa 400x700mm 6,5kW

Informacoes do Produto

SKU: CH9736130 Modelo: 9736130
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 400 x 700 x 250 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo 9736130

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Fry top a gas de mesa robusto com placa cromada lisa, 400x700mm e 6,5kW. Ideal

para cozinhas profissionais, garantindo confecao eficiente e limpeza facil.

Descricao Completa

Fry Top a Gas — Principais Vantagens

Este fogdo de mesa a gas com placa lisa € uma adicdo indispensavel para cozinhas profissionais
que procuram eficiéncia e durabilidade. O seu design compacto e a placa cromada garantem uma
distribuicédo de calor uniforme e uma limpeza facilitada, otimizando o fluxo de trabalho e a preparacéo
de alimentos. Ideal para restaurantes, cafés e estabelecimentos de restauracdo rapida, este
equipamento foi concebido para suportar o uso intensivo diario, proporcionando resultados culinarios
consistentes.

Equipado com controlos intuitivos e zonas de trabalho independentes, permite a confecdo simultanea
de diferentes pratos sem comprometer a temperatura ou o sabor. A seguranca é reforcada com um
sistema de protecdo acessivel no painel de controlo, garantindo tranquilidade durante a operagdo. A
sua adaptabilidade tanto a gas propano como a gas natural oferece flexibilidade na instalacao,
tornando-o numa solugéo versatil para qualquer negécio.

Aplicagcbes Profissionais

Pensado para a exigéncia do setor da hotelaria e restauracéo, este aparelho de cozinhado é perfeito
para ambientes com espaco limitado, mas que ndao abdicam de um elevado desempenho. Seja para
grelhar carnes, preparar ovos, panquecas ou legumes, a superficie lisa e a capacidade de alta
temperatura até 300°C asseguram uma cocg¢do eficaz. A gaveta de residuos integrada simplifica a
manutencao, contribuindo para a higiene e organizagdo da cozinha.

Este aparelho destaca-se em hotéis, cantinas, dark kitchens e qualquer cozinha industrial que
necessite de um fogao fiavel para servicos de pequeno-almoco, almogo ou jantar. A sua construgcéo
robusta e a facilidade de adaptacao aos diferentes tipos de gas tornam-no uma opgado econémica e
duradoura para as operacoes diarias, assegurando a maxima produtividade da sua equipa.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Fry Top a Gas de Mesa

Placa Cozinha Cromada dura, Lisa



Poténcia 6,5 kW

Dimensdes (LxPxA) 400x700x250 mm

Controlo de Temperatura Até 300°C

Zonas de Trabalho Duas independentes

Gaveta de Residuos Sim, para gorduras

Ignicéo Gerador de faiscas 230V

Pés Ajustaveis (20 mm)

Combustivel Gas propano (injetores para gas natural incluidos)

Perguntas Frequentes

Que tipo de gas este equipamento utiliza?
Este equipamento vem pré-ajustado para gas propano. No entanto, inclui injetores para que possa
ser facilmente convertido para gas natural, oferecendo flexibilidade conforme a sua instalagéo.

Qual atemperatura maxima que a placa atinge?

A placa consegue atingir uma temperatura maxima de 300°C. Esta capacidade permite uma
confecao rapida e eficiente de uma grande variedade de alimentos, garantindo sempre o ponto de
cozedura ideal.

E facil de limpar e manter?

Sim, o aparelho possui uma placa cromada que facilita a limpeza e tem uma gaveta de residuos e
gorduras integrada. Esta caracteristica simplifica significativamente a manutencdo diaria,
contribuindo para a higiene da sua cozinha.

Posso cozinhar diferentes alimentos simultaneamente?
Com as suas duas zonas de trabalho independentes, pode cozinhar diferentes tipos de alimentos ao
mesmo tempo. Isto é ideal para otimizar o tempo de preparacao e servir varias refeicdes de uma so

vez.

Este fogao é adequado para espacos pequenos?

Sim, com dimensdes compactas de 400x700x250 mm, este equipamento é perfeito para cozinhas
com espaco limitado. Integra-se eficazmente em qualquer bancada, sem comprometer a sua
funcionalidade ou poténcia.



