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Faca Elétrica Kebab 100mm para Corte Preciso

Informacoes do Produto

SKU: CHKS100E Modelo: KS100E
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 160 x 125 x 210 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo KS100E

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Faca elétrica profissional para kebab e gyros com lamina de 100mm e espessura de

corte ajustavel de 1 a 8mm, garantindo precisao e eficiéncia.

Descricao Completa

faca elétrica kebab — Faca Elétrica — Principais Vantagens

Esta ferramenta de corte de carne otimiza a sua operagdo de preparacdo de pratos como kebab,
gyros, doner e shawarma, oferecendo precisdo e eficiéncia. Concebida para uso intensivo em
cozinhas profissionais, esta maquina para kebab elétrica garante um corte uniforme e rapido,
essencial para qualquer estabelecimento que preze pela qualidade e agilidade no servico. A sua
robustez e facilidade de manuseamento tornam-na indispensavel para a confecdo de espetadas
verticais e outros pratos de carne.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, take-aways, snack-bares e qualquer neg6cio de restauracdo que sirva pratos
com carne em espetadas, como kebab, giroscopios ou shawarma. A sua capacidade de cortar fatias
de 1 a 8 mm adapta-se as diversas exigéncias culinarias. A durabilidade do aco de alta qualidade, a
facilidade de limpeza e a seguranca no manuseamento sao caracteristicas que a tornam um ativo
valioso para o seu negocio. Além disso, a lamina adicional incluida minimiza o tempo de inatividade,
assegurando um fluxo de trabalho continuo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Didmetro da Lamina 100 mm

Espessura de Corte 1-8mm

Dimensdes (LxPxA) 160x125x210 mm

Comprimento do Cabo 1,8 metros

Material da Lamina Aco de alta qualidade

Acessorios Incluidos Pedra de afiar, lamina de corte extra

Seguranca Cobertura de protecdo da lamina



Perguntas Frequentes

P: Qual é a espessura maxima de corte que esta faca para kebab pode atingir?
R: Este equipamento permite ajustar a espessura de corte das fatias de carne entre 1 a 8 mm,
oferecendo versatilidade para diversas preparacdes.

P: A lamina da faca é facil de limpar e substituir?

R: Sim, a lamina é projetada para ser facilmente removivel junto com o cabo, simplificando
significativamente as tarefas de limpeza e manutencao diarias.

P: O equipamento inclui acessorios para afiar a lamina ou pecas de substituicdo?
R: Sim, a faca é fornecida com uma pedra de afiar para manter o fio da lamina e uma lamina de corte
extra para assegurar a continuidade do seu trabalho.

P: Este equipamento é seguro para utilizacdo em ambientes profissionais?
R: Sim, a seguranca é uma prioridade, por isso inclui uma cobertura de protecédo robusta para a
lamina, minimizando os riscos durante a operacao.

P: Qual o comprimento do cabo de alimentacéo para as operacdes diarias?
R: O equipamento possui um cabo de alimentacdo de 1,8 metros, garantindo ampla mobilidade e
flexibilidade para o operador durante o corte do déner ou gyros.



