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Braco Batedor Profissional 250mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWIK250 Modelo: WIK250
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 0.86 kg

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo WIK250

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Braco batedor profissional em aco inoxidavel, 250mm, ideal para cozinhas industriais.

Desmontavel para facil limpeza e maxima higiene.

Descricao Completa

Braco Batedor — Principais Vantagens

Concebido para um desempenho excecional em cozinhas profissionais, este brago batedor de 250

mm oferece a robustez e a eficiéncia necessarias para as tarefas diarias. A sua capacidade de ser

completamente desmontével e separdvel da unidade motora facilita a limpeza e manutencéo,

garantindo a maxima higiene e durabilidade. Além disso, a construcdo em ago inoxidavel do veio de

transmissédo e das laminas assegura resisténcia superior a corroséo e ao desgaste prolongado.

Aplicagcbes Profissionais

Este acessoério € uma mais-valia indispensavel em qualquer cozinha industrial, desde restaurantes e

pastelarias a hotéis e servicos de catering. O seu design versatil permite a utilizacdo em diversas

preparagfes culinarias, otimizando o processo de mistura e trituragdo. Garante resultados

consistentes e eleva a produtividade da sua equipa, uma vez que simplifica o manuseamento e a

lavagem apds cada uso.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Tipo

Peso

Diametro

Comprimento

Material do Veio e LaAminas

Desmontavel

Perguntas Frequentes

Detalhe

Braco batedor

0,86 kg

35 mm

250 mm

Aco inoxidavel

Sim



1. Este braco batedor é compativel com todas as unidades motoras?
Este braco foi concebido para ser separavel da unidade motora, mas a compatibilidade especifica
depende do modelo da sua unidade. Recomenda-se verificar as especificacfes técnicas da sua

maquina.

2. Qual é a principal vantagem do material em aco inoxidavel?
O aco inoxidavel garante maior durabilidade, resisténcia a corrosao e facilita a limpeza, cumprindo os
rigorosos padrdes de higiene exigidos em cozinhas profissionais.

3. E facil de limpar e manter?
Sim, o design completamente desmontavel e separavel simplifica significativamente os processos de
limpeza e manutenc¢éo, poupando tempo e esforco.

4. Posso usar este brago para triturar ingredientes?

Embora seja um braco batedor, a sua construcdo robusta em aco inoxidavel permite lidar com
diversas texturas. Contudo, para trituracdo intensiva, podera ser mais eficaz um braco triturador
dedicado.

5. Este produto tem garantia?
Para informacdes detalhadas sobre a garantia, por favor, consulte a nossa politica de vendas ou
entre em contacto com o0 nosso departamento de apoio ao cliente.



