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Braco Triturador Profissional 200 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHBLD200 Modelo: BLD200
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 0.69 kg

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo BLD200

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Braco triturador de 200 mm em ago inoxidavel, totalmente desmontavel para facil

limpeza. Essencial para cozinhas profissionais e hotelaria.

Descricao Completa

Braco Triturador — Principais Vantagens

Concebido para potenciar a eficiéncia em cozinhas profissionais, este braco triturador de 200 mm é
um componente essencial para a preparacao dindmica de alimentos. A sua construcdo robusta em
aco inoxidavel garante durabilidade e resisténcia a corrosdo, caracteristicas cruciais para um
ambiente de uso intensivo. A funcionalidade de ser totalmente desmontavel facilita a limpeza

profunda e a manutencao, assegurando os mais elevados padrdes de higiene.

Este acessorio versatil adapta-se perfeitamente a trituradores e misturadores combinados,
permitindo uma transicao suave entre diferentes tarefas culinarias. A precisédo no processamento de
ingredientes contribui para a consisténcia e qualidade dos pratos, otimizando o fluxo de trabalho e
reduzindo o tempo de preparacao.

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, empresas de catering e outras unidades de hotelaria, este brago de
picagem é indispensavel para criar sopas cremosas, purés homogéneos e molhos perfeitamente
emulsionados. A sua capacidade de processar grandes volumes rapidamente torna-o um aliado
valioso na confecédo diaria de alimentos, atendendo as exigéncias de uma cozinha com elevado ritmo
de trabalho.

O design ergondmico do acessorio assegura um manuseamento confortavel e seguro, minimizando a
fadiga do operador e prevenindo acidentes. A facilidade de troca entre o braco triturador e o brago
batedor oferece flexibilidade sem comprometer a robustez ou o desempenho, elevando a qualidade
do servico prestado em qualquer estabelecimento profissional.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Braco triturador
Peso 0,69 kg
Diametro 35 mm

Comprimento 200 mm



Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem deste brago triturador para cozinhas profissionais?

A principal vantagem reside na sua construcéo totalmente desmontavel, que permite uma limpeza e
higienizacdo exaustivas, essenciais para manter os padroes de seguranca alimentar em ambientes
de restauracao.

E compativel com todos os trituradores e misturadores?

Este braco foi concebido para ser compativel com uma vasta gama de unidades motoras de
trituradores e misturadores combinados, embora seja recomendavel verificar as especificacbes do
seu equipamento para garantir a plena compatibilidade.

De que material é feito o braco de trituracao?
O brago de trituracdo, o veio de transmissao e as laminas séo fabricados em aco inoxidavel de alta
gualidade, garantindo durabilidade, higiene e resisténcia a corrosédo, mesmo sob uso continuo.

Pode ser utilizado para processar alimentos quentes e frios?

Sim, o design robusto e os materiais de alta qualidade permitem que este braco triturador seja
utilizado com seguranca para uma ampla variedade de alimentos, tanto quentes quanto frios, sem
comprometer o desempenho ou a integridade.

Quéo facil ¢ a montagem e desmontagem para limpeza?
A sua concecdo permite uma desmontagem rapida e sem ferramentas, o que simplifica
significativamente os procedimentos de limpeza e acelera a preparacao para 0 proximo uso.



