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Mesa Quente Central Inox 1400x600mm com Portas Deslizantes

Informacoes do Produto

SKU: CHHFTC160140PT Modelo: HFTC160140PT
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1400 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo HFTC160140PT

Marca CLIMA

Descricao Resumida




Mesa quente central em ac¢o inox 1400x600mm com portas deslizantes em ambos 0s

lados, ideal para manter alimentos quentes em buffets.

Descricao Completa

Mesa Aquecida — Principais Vantagens

Concebida para manter alimentos quentes por longos periodos em ambientes movimentados de
restauracdo profissional, esta mesa de aquecimento central € uma solucdo robusta e eficiente.
Apresenta um tampo em ago inoxidavel e um armario inferior aquecido, ideal para otimizar o fluxo de
trabalho e assegurar a qualidade do servico. As portas deslizantes em ambos os lados permitem um
acesso facil e rapido ao seu conteudo, tornando-a perfeita para operacdes dinamicas.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento polivalente € indispensavel em buffets, servicos de catering, refeitorios e qualquer
cozinha industrial que necessite de manter refeicdes e pratos pré-preparados a temperatura ideal de
servico. Garante que 0s alimentos permanecam quentes e apetitosos, contribuindo para uma
experiéncia gastronémica de exceléncia e satisfazendo as exigéncias de volume e rapidez do setor.
A sua construgcdo em inox facilita a limpeza e manutencdo, essencial para o cumprimento das
normas de higiene.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Especificacéo

Dimensdes (CxPxA) 1400x600x850 mm

Material do Tampo Aco inoxidavel AlSI 304 com acabamento acetinado

Estrutura Totalmente fechada com prateleira intermédia

Protecdo Traseira Painel de 100 mm (para mesas de parede, embora este seja central)
Protecao Frontal Painel de 65 mm de espessura

Isolamento Térmico L& de rocha

Controlo de Temperatura = Termostato digital



Caracteristica Especificacdo

Interruptor Luminoso
Pés AlSI 304, regulaveis em altura
Disponibilidade N&o montada (facilita transporte e montagem no local)

Perguntas Frequentes

1. Para que tipo de estabelecimentos esta mesa estufa € mais adequada?

Este equipamento é ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer servico de buffet que
necessite de manter uma grande quantidade de alimentos aquecidos de forma continua e higiénica.
A sua construcdo robusta e funcionalidade central tornam-na versatil para diversos layouts de

cozinha.

2. Quais sao as vantagens do aco inoxidavel AISI 304?

O aco inoxidavel AISI 304 é altamente resistente a corroséo e duravel, o que o torna perfeito para
ambientes de cozinha profissional. E facil de limpar e manter, garantindo elevados padrdes de
higiene e uma prolongada vida util do equipamento.

3. Como é feito o controlo da temperatura nesta mesa?

A mesa esta equipada com um terméstato digital, 0 que permite um controlo preciso e constante da
temperatura interna do armario. Este sistema assegura que o0s alimentos sdo mantidos na
temperatura ideal para consumo, evitando perdas de qualidade ou seguranca alimentar.

4. As portas deslizantes séo faceis de usar e manter?

Sim, as portas deslizantes foram concebidas para uma operacdo suave e sem esforco,
proporcionando acesso rapido ao interior do armario, mesmo em espacos confinados. Além disso, a
sua simplicidade construtiva facilita a limpeza diaria e reduz a necessidade de manutencao.

5. A mesa requer instalacéo profissional?

Embora a mesa seja fornecida ndo montada, o seu design facilita a montagem por pessoal
qualificado. Contudo, recomenda-se que a instalacdo e ligacdo elétrica sejam realizadas por
profissionais para garantir o correto funcionamento e a seguranca do equipamento.



