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Mesa Estufa Central Inox 1600x600mm Porta Deslizante

Informacoes do Produto

SKU: CHHFTC160160SD Modelo: HFTC160160SD
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1600 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo HFTC160160SD

Marca CLIMA

Importado em 20/04/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt

WooCommerce ID 19016



Outros Atributos Marca: CLIMA
Preco Otimizado 2.422,56 €

Estado Optimizacao pending

Descricao Resumida

Mesa estufa central em aco inoxidavel 1600x600mm com porta deslizante, ideal para

buffets e self-service na hotelaria profissional.

Descricao Completa

Mesa Aguecida — Principais Vantagens

Potencie a apresentacdo dos seus pratos e mantenha-os a temperatura ideal com esta robusta mesa
aquecida central em acgo inoxidavel. Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas
profissionais e buffets, garante que os alimentos se mantém quentes e apetitosos, elevando a
experiéncia gastronomica dos seus clientes. A sua porta deslizante unilateral facilita o acesso e a
manutencdo da temperatura, tornando-a uma solucédo eficiente e pratica para o setor da restauragéo
e hotelaria.

Aplicagcbes Profissionais

s

Uma mesa de aquecimento como esta é indispensavel em diversos ambientes profissionais. E
perfeita para restaurantes que oferecem servico de buffet, hotéis com pequenos-almocos ou jantares
self-service, refeitérios empresariais e cantinas, onde a manutencéo da temperatura dos alimentos é
crucial. O seu design versétil adapta-se sem esfor¢o & area de servico central, permitindo que os
alimentos sejam acessiveis e apresentaveis, contribuindo para a eficiéncia operacional da sua
empresa.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Dimensdes (CxPxA) 1600x600x850 mm

Material do Tampo Aco inoxidavel AISI 304 com acabamento acetinado



Caracteristica Detalhe

Construcao Totalmente fechada com prateleira intermédia
Painel Traseiro 100 mm (mesas de parede)

Painel Frontal 65 mm de espessura

Isolamento Térmico L& de rocha

Controlo de Temperatura Interruptor luminoso e terméstato digital

Pés AISI 304, regulaveis em altura

Profundidade 600 mm

Tipo de Porta Deslizante de 1 lado

Perguntas Frequentes

1. Qual a funcao principal desta mesa aquecida?

A funcéo principal desta mesa é manter os alimentos quentes e prontos a servir, ideal para buffets e
servicos de self-service, garantindo a qualidade e temperatura adequada dos pratos. Permite uma
apresentacao eficaz e profissional em qualquer refei¢éo.

2. Qual o material de construgéo e as vantagens?

Construida em aco inoxidavel AISI 304, esta mesa oferece excelente resisténcia a corrosao e
facilidade de limpeza, essencial em ambientes de cozinha intensiva. A sua durabilidade e higiene
cumprem os mais altos padrdes profissionais.

3. Como é feito o controlo da temperatura dos alimentos?

O controlo da temperatura é realizado através de um termostato digital, que permite ajustar e
monitorizar com precisdo o calor, assegurando que os alimentos se mantém sempre na condigédo
ideal. Um interruptor luminoso indica o seu funcionamento.

4. Os pés da mesa sao ajustaveis?

Sim, os pés sédo fabricados em aco inoxidavel AISI 304 e s&o regulaveis em altura, garantindo
estabilidade e adaptabilidade a diferentes tipos de piso e necessidades ergonémicas do espaco de
trabalho. A sua robustez assegura um suporte firme.

5. Esta mesa é adequada para que tipo de estabelecimento?

Esta mesa aquecida é perfeitamente adequada para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo
restaurantes, hotéis, refeitérios, empresas de catering e qualquer local que necessite de manter
refeicbes quentes durante um periodo prolongado para servico de buffet.



