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Carro de Aquecimento Profissional GN 2/1 Duplo Corpo 39 Tabuleiros

Informacoes do Produto

SKU: CHCC-39GN Modelo: CC-39GN
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1455 x 845 x 1675 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo CC-39GN

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Carro de aquecimento profissional de corpo duplo, capacidade para 39 tabuleiros GN

2/1, temperatura ajustavel até 90°C. Ideal para hotéis e catering.

Descricao Completa

Carro de aguecimento profissional — Carro Térmico — Principais Vantagens

Concebido para a restauracao profissional e hotelaria, este carro térmico garante a maxima eficiéncia
na manutencao de alimentos quentes. A sua construcao robusta em aco inoxidavel e o isolamento
integral em espuma de poliuretano garantem uma performance energética superior, ideal para
otimizar os custos operacionais do seu espaco. O design hermético e os cantos interiores com curva
sanitaria faciltam a limpeza e promovem a higiene, aspetos cruciais em qualquer cozinha
profissional. Com rodas robustas e travdes, o transporte e a estabilizagdo sdo simples e seguros.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento € perfeitamente adequado para cozinhas de restaurantes, servicos de catering,
hotéis e refeitdrios que necessitam de transportar e manter grandes quantidades de alimentos
guentes de forma segura e eficiente. A sua capacidade para 39 tabuleiros GN 2/1 e o sistema de
aquecimento ventilado com controlo digital de temperatura tornam-no indispensavel para eventos,
buffets e banquetes, assegurando que os pratos chegam a mesa com a temperatura ideal. E uma
solucao versatil para otimizar o fluxo de trabalho e a qualidade do servico na sua operacao.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material Aco inoxidavel

Capacidade 39 tabuleiros GN 2/1

Distancia entre corredicas 70 /53 mm

Isolamento Espuma de poliuretano de alta densidade
Aquecimento Amovivel, ventilado com sistema anti-ondas
Controlo de temperatura Termostato digital regulavel de 0 a 90°C

Protecao Térmica de seguranca Clixon



Caracteristica Detalhe

Voltagem 220V monofésico

Rodas Grandes, insonorizadas e com travoes
Portas Abertura de 180° com fechaduras
Dimensdes (LxPxA) 1455x845x1675 mm

Poténcia 3350 W

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade maxima de tabuleiros GN que o carro de aguecimento suporta?
Este carro foi projetado para acomodar até 39 tabuleiros Gastronorm, especificamente do tamanho
GN 2/1, oferecendo uma capacidade generosa para grandes volume de servico.

2. A temperatura de aquecimento é ajustavel?
Sim, o carro disp6e de um termostato digital que permite regular a temperatura de aquecimento de
forma precisa, num intervalo que vai dos 0 aos 90°C, ideal para diversas necessidades culinarias.

3. E facil de limpar e manter?
Com cantos interiores de curva sanitaria e guias/grelhas facilmente amoviveis, a limpeza deste
equipamento € bastante prética e rapida, garantindo a maxima higiene na sua cozinha.

4. Este carro de aquecimento € adequado para transporte seguro de alimentos?
Absolutamente. Equipado com rodas robustas, silenciosas e com travdes, além de fechos com chave
e para-choques de borracha, garante um transporte estavel e seguro dos alimentos, mesmo em

ambientes movimentados.

5. Qual o consumo energético deste equipamento?
Gracas ao seu isolamento integral em espuma de poliuretano de alta densidade e ao sistema de
aquecimento eficiente, este carro é projetado para maximizar a eficiéncia energética, contribuindo

para a reducdo dos custos operacionais.



