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Termo de Leite Profissional 12L com Duplo Depdésito Independente

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

CHT12L
CLIMA

20 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

T12L

N/D

525 x 265 x 525 cm

Especificacoes

Marca

Modelo
Importado em
Importado por

WooCommerce ID

CLIMA

T12L

20/04/2026

ruimedalha@hotelequip.pt

18994



Outros Atributos Marca: CLIMA
Preco Otimizado 1.293,68 €

Estado Optimizacao pending

Descricao Resumida

Termo de leite profissional com 12 litros (6+6L) de capacidade e duplo depdsito

independente. Ideal para cafés e buffets. Aco inox, 3000W.

Descricao Completa

termo de leite profissional — Termo de Leite com Duplo Depdsito — Principais
Vantagens

Este aquecedor de bebidas elétrico, concebido em aco inoxidavel de alta qualidade, é a solucéo ideal
para manter diversas bebidas quentes a temperatura perfeita em ambientes de hotelaria e
restauracdo. Com dois depositos de funcionamento independente, oferece a flexibilidade de servir
dois produtos distintos simultaneamente, como leite e chocolate quente, ou café e cha. A regulacdo
automatica garante a temperatura ideal, enquanto a torneira com duas posi¢des facilita a dosagem.
E uma mais-valia para qualquer balcdo de bar ou cafetaria, assegurando rapidez no servico e

padrbes de higiene elevados.
AplicacOes Profissionais

Este equipamento versatil € indispensavel para negécios do setor HORECA, como cafés, pastelarias,
hotéis, buffets e ainda para servigos de catering. A sua capacidade de manter leite, chocolate,
consommeé, chas e cafés, entre outros, na temperatura certa e pronto a servir, otimiza o fluxo de
trabalho e satisfaz as exigéncias de clientes ocupados. A facilidade de limpeza e a construcdo
robusta em aco inoxidavel tornam-no numa opcéao duradoura e pratica para o uso diario em cozinhas
profissionais e areas de servico de bebidas.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Capacidade 6 + 6 litros (12 litros total)



Caracteristica Detalhe

Depdsitos 2 (funcionamento independente)
Poténcia 1500 + 1500 W

Tenséo 230V

Peso 20 Kg

Dimensdes (LxPxA) 525x265x525 mm

Material Aco inoxidavel

Regulacdo Temperatura Automética

Aquecimento Elétrico, resisténcia

Torneira Regulavel, 2 posicbes
Depdsitos Amoviveis Sim, por parafuso

Perguntas Frequentes

1. Para que tipo de bebidas é este termo indicado?
Este termo € ideal para uma variedade de bebidas quentes, como leite, chocolate quente,
consommeé, cha, café e 4gua quente. A sua versatilidade torna-o perfeito para otimizar o servico em

qualquer estabelecimento de restauragéo.

2. Quais sao as vantagens de ter dois depositos independentes?
A principal vantagem dos depdésitos independentes é a possibilidade de preparar e manter duas
bebidas diferentes quentes em simultaneo. Isso permite uma maior oferta aos clientes e otimiza a

eficiéncia do servi¢co durante os periodos de maior afluxo.

3. E facil de limpar e manter?

Sim, o termo é totalmente fabricado em aco inoxidavel e os depdsitos sdo amoviveis através de um
parafuso, o que facilita significativamente a limpeza e garante a higiene necessaria em ambientes
profissionais. A manutencao é simples e direta.

4. A temperatura € ajustavel por parte do utilizador?

A temperatura é regulada automaticamente, garantindo que as bebidas sdo mantidas na temperatura
Otima para consumo. Esta funcionalidade assegura consisténcia e seguranca alimentar sem
necessidade de intervencdo manual constante.

5. Este equipamento é adequado para uso intensivo em ambientes profissionais?
Com uma poténcia de 1500 + 1500W e construcao robusta, este termo de leite foi concebido para
satisfazer as exigéncias do uso continuo em cozinhas profissionais e casas de cha. A sua



durabilidade e eficiéncia sao caracteristicas pensadas para o setor da restauracao.



