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Fogédo de Bancada Radiante Profissional 5 kW 400mm

Informacoes do Produto

SKU: CH773020 Modelo: 773020
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 580 x 580 x 380 cm

Imagens do Produto

Modelo 773020

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Fogao de bancada radiante de 5 kW com placa de 400 mm, ideal para cozinhas

profissionais. Estrutura sélida em acgo inoxidavel.

Descricao Completa

Fogao Radiante — Principais Vantagens

Concebido para cozinhas profissionais exigentes, este equipamento de confecdo radiante oferece
uma solucdo robusta e altamente eficiente para o seu espaco gastronémico. A sua estrutura solida
em aco inoxidavel assegura durabilidade e facil manutencdo, elementos cruciais em ambientes de
restauracdo movimentados. Desfrute de um controlo intuitivo e preciso sobre a confec¢éo, essencial
para a preparacao de pratos de alta qualidade no dia a dia do seu negécio.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e servicos de catering, este fogédo € perfeitamente adequado para
cozinhar em tachos e panelas de grande capacidade, entre 50 e 100 litros, tornando-o indispensavel
para a preparacdo de grandes quantidades de alimentos. A sua versatilidade e poténcia adaptam-se
a uma vasta gama de necessidades de confecdo, desde sopas e molhos a estufados e guisados. E
uma escolha excelente para cozinhas que procuram um equipamento fiavel e de alto desempenho
para otimizar 0s seus processos culinarios.

Caracteristicas Técnicas

Placas 1

Poténcia das placas de aquecimento 5 kw

Tensao 400 V

Tipo de fogéo Radiagéo
Diametro da placa 400 mm
Dimensdes (LxPxA) 580x580x380 mm
Pés regulaveis Sim (20 mm)

Estrutura Aco inoxidavel



Perguntas Frequentes

1. Este fogao é adequado para que tipo de estabelecimento?
E ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer cozinha profissional que necessite de um
equipamento robusto e eficiente para a confecdo de grandes volumes de alimentos.

2. Qual é o consumo de energia deste equipamento?
Este fogédo tem uma poténcia de 5 kW e funciona com uma tensdo de 400 V, o que o torna eficiente
para uso continuo em ambientes profissionais.

3. E possivel ajustar a altura do fogdo?
Sim, o equipamento dispbe de pés regulaveis com até 20 mm de ajuste, permitindo adapta-lo
facilmente a altura ideal da sua bancada de trabalho.

4. Qual o didametro maximo de tachos e panelas que pode ser utilizado?
A placa radiante de 400 mm de diametro é otimizada para o uso de tachos grandes, com
capacidades de 50 a 100 litros, garantindo a distribuicdo uniforme do calor.

5. Como é feita a limpeza e manutencao deste fogdo?

Gracas a sua estrutura em aco inoxidavel e placas em ferro fundido, a limpeza é simplificada,
necessitando apenas de produtos de limpeza adequados para superficies de ago inoxidavel e ferro
fundido, garantindo higiene e durabilidade.



