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na imagem.

Salamandra Elétrica Profissional 4500W 800x360x360 mm

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

CHS6535I

CLIMA

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

S6535I

N/D

800 x 360 x 360 cm

Especificacoes

Marca

Modelo
Importado em
Importado por
WooCommerce ID

Outros Atributos

CLIMA

S6535I

20/04/2026

ruimedalha@hotelequip.pt

18956

Marca: CLIMA



Preco Otimizado 503,67 €

Estado Optimizagéo pending

Descricao Resumida

Salamandra elétrica profissional robusta com 4500W de poténcia, ideal para grelhar e

gratinar. Fabricada em aco inoxidavel, inclui grelhador ajustavel.

Descricao Completa

Salamandra Elétrica — Principais Vantagens

Esta salamandra elétrica foi concebida para oferecer versatilidade e eficiéncia na sua cozinha
profissional. Perfeita para gratinar e aquecer uma enorme variedade de pratos, garante resultados
excelentes e um acabamento ideal para os seus alimentos antes de servir. O seu design em aco
inoxidavel assegura durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-a um investimento inteligente
para qualquer estabelecimento de restauragéo.

Aplicagcbes Profissionais

O aquecedor de topo e fundo integrado, juntamente com o grelhador amovivel e ajustavel, fazem
desta salamandra um equipamento indispensavel em cozinhas de restaurantes, snack-bares e
hotéis. E ideal para preparar tostas, aquecer pratos rapidamente ou dar aquele toque final de
gratinado em lasanhas e outros preparados. A sua versatilidade permite otimizar o tempo de servigco
e a qualidade da confecao.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Poténcia 4,50 kW
Tenséo 230V
Resisténcia superior Sim

Resisténcia inferior Sim



Caracteristica Detalhe

Temporizador Nao

Material Aco inoxidavel
Indicador luminoso Sim

Grelhador amovivel e regulavel 2 niveis de cozedura
Gaveta de recolha de migalhas Sim

Regulador de poténcia Sim

Dimensdes (AXLxP) 800x360x360 mm
Dimensdes do grelhador (LXPxA) 650x350%x240 mm

Perguntas Frequentes

Para que tipo de alimentos esta salamandra é mais utilizada?
E ideal para uma vasta gama de alimentos, desde tostas e sanduiches a pratos que requerem

gratinado, como lasanhas, quiches e massas. Também é excelente para aquecer e manter a
temperatura de diversos pratos antes de servir.

O grelhador é facil de limpar e ajustar?

Sim, o grelhador é amovivel e oferece dois niveis de cozedura, o que facilita a sua remocéo para
limpeza e permite ajusta-lo a altura ideal para cada tipo de alimento, garantindo uma cozedura
uniforme.

Qual a durabilidade deste equipamento em ambiente de cozinha profissional?

Fabricada em aco inoxidavel, esta salamandra foi concebida para resistir ao uso intensivo em
cozinhas profissionais, garantindo uma longa vida util e facil manutengdo, mesmo nas condi¢fes
mais exigentes.

E possivel controlar a intensidade do aquecimento?
Sim, o equipamento dispde de um regulador de poténcia que permite ajustar a intensidade do
aguecimento, proporcionando controlo total sobre o processo de confecéo e gratinado dos alimentos.

Esta salamandra é adequada para uso continuo em estabelecimentos de restauracdo?
Absolutamente. Com 0 seu elemento de aquecimento blindado em aco inoxidavel e construcéo
robusta, esta salamandra foi projetada para um desempenho fiavel e continuo, tornando-a perfeita
para o ritmo acelerado de restaurantes e snack-bares.



