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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Forno elétrico monofasico para pao e pizza, capacidade 2 tabuleiros

60X40 cm
Informacoes do Produto
SKU: CHT2M Modelo: T2M
Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo T2M

Descricao Resumida

Dados técnicos

- Camaras: 1



- Capacidade dos tabuleiros: 2

- Poténcia: 6,40 kW

- Tenséo: 230V

- Dimensdes internas: 840x700x180 (LxPxA) mm

- Dimensdes: 1125x830x465 (LxPxA) mm

Descricao Completa

Caracteristicas técnicas

- Forno inovador que se destaca pela sua versatilidade. E adequado para cozer pizzas e pao gracas
a altura da camara interna de 18 cm. optimizada para a utilizacao de tabuleiros de 60x40 cm.

- Fabricado em Italia por um fabricante de prestigio que fabrica exclusivamente maquinas para
pizzarias.

- Fabricado em aco inoxidavel e estrutura em chapa envernizada.
- Temperatura maxima de 450°C.

- Painel de controlo eletromecénico integrado no lado direito.

- Porta de visualizagdo em vidro com abertura articulada.

- Superficie de cozedura em material refratario de alta qualidade.
- Isolamento em I& de rocha de alta densidade.

- Elementos de aguecimento blindados.

- Controlo independente da temperatura do chao e do teto.

- Equipado com termdmetro e luz interior.

- Todos os fornos podem ser fornecidos com tensao de 230V.



