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Modulo Neutro Aberto 550 linha, 1200x565x600h mm

Informacoes do Produto

SKU: CH9702600 Modelo: 9702600
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1200 x 565 x 600 cm

Imagens do Produto

J

Modelo 9702600

Marca CLIMA

Descricao Resumida



Movel de base aberta em aco inoxidavel para otimizar o espaco e a funcionalidade em

cozinhas profissionais. Robusto, higiénico e versatil. Dimensdes: 1200x565x600 mm.

Descricao Completa

maodulo neutro aberto — Armazenamento Versatil — Principais Vantagens

O modulo neutro aberto foi concebido para otimizar o espagco e a organizacdo nas cozinhas
profissionais. A sua estrutura robusta em aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza,
fundamentais para a manutencdo da higiene. Este equipamento permite a integracdo perfeita de
aparelhos de cozinha, melhorando o fluxo de trabalho e o armazenamento de utensilios e
ingredientes.

A versatilidade deste mével de base aberta torna-o uma adi¢do valiosa para qualquer ambiente,
desde restaurantes e pastelarias a hotéis e refeitorios, proporcionando uma solucao pratica e
eficiente para as exigéncias diarias do dia a dia.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, estabelecimentos de catering, pastelarias e padarias que
necessitam de uma solucdo prética para armazenamento e suporte de equipamentos. A sua
construcdo em aco inoxidavel confere-lhe resiliéncia, sendo adequado para ambientes de uso
intensivo. Facilita a criacdo de zonas de trabalho ergonémicas e eficientes, onde os utensilios e
ingredientes estdo sempre ao alcance da equipa.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Estrutura Mével de base aberta

Material Aco inoxidavel

Funcéo Armazenamento e suporte de aparelhos
Dimensdes (LxPxA) 1200x565x600 mm

Perguntas Frequentes



Qual a principal vantagem de um moédulo neutro aberto numa cozinha profissional?

A principal vantagem reside na versatilidade de armazenamento e na otimizacdo do espaco,
permitindo aos cozinheiros organizar eficientemente os seus equipamentos e utensilios, facilitando o
acesso rapido durante o servico.

Este modulo é adequado para que tipo de estabelecimentos?

E ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes, cafés, hotéis e
estabelecimentos de restauracéo rapida, que necessitem de solugcdes de armazenamento robustas e
higiénicas.

Como se processa a limpeza e manutencdo deste equipamento?

Gracas ao seu fabrico em aco inoxidavel de alta qualidade, a limpeza é simplificada, necessitando
apenas de produtos de limpeza suaves e um pano humido para manter as condi¢cdes de higiene
impecaveis. Recomenda-se a limpeza regular para prolongar a vida util.

Posso instalar outros equipamentos de cozinha sobre este médulo?

Sim, o design robusto do mdédulo neutro aberto foi concebido para suportar e integrar diversos
aparelhos de cozinha, maximizando a funcionalidade da sua é&rea de trabalho sem comprometer a
estabilidade.

Este modulo é facil de montar e posicionar?

O design do mével permite uma montagem intuitiva e um posicionamento flexivel na sua cozinha,
adaptando-se a diferentes layouts e necessidades operacionais para uma instalacdo sem
complicacdes.



